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15 Sterne am kulinarischen Himmel

Jury wihlte aus 111 Produkten die diesjihrigen Gewinner Sachsen-Anhalts aus

Seit heute leuchten neue
Sterne am kulinarischen
Himmel Sachsen- Anhalts.
Fum finften Mal wurden
durch eine vierkopfige Ju-
v aus 111 Produlten in 15

Kategorien, eingereicht
von 7o Unternehmen, die
Sieger ermittelt.

von Bernd Kaufholz

Magdeburg # Im Verksufsraum
der Burger Béckerei und Kon-
ditorei Delorme hingen ge-
rahmte historische Fotos, da-
runter awch ein Inserat aus
dem  Burger Tageblatt” vom 18.
Movernber 1898 Darin teilt
Gustar Delorme, der Ururgro@-
vater des heutigen Bickerei-
Chefs Paseal Delorme mit, dass
er den Handwerksberrizh in
der Burger Briiderstrafle 18
iibernommmen hat,  zidem ich
fiir gute wWaare stets Sorge tra-

gen werdae, bitte ich uwm ge- |

neigten Zuspruch”.

Heute Nachmittag wird ein
weiteres Dokument der 133-
jihrigen Bickertradition hin-
zukormmen: Ein kulinarischer
stem, verlichen durch die
Agrar-Marketing-Gesellschaft
sachsen-anhalts inder Katego-
rie ,Backwaren®, iberreicht

wirtschaftsministe

von  Land -
rin Clandia Dalbert (Griine)
Das Familiemumternshmen

Butterbienenstich, hergestellt
aus Mehl aus der Magdeburger
Biirde sowie Milch und Heonig
aus dem Jerichower Land, in
den lulinarischen Sternen-
himmel katapultiert.

Das wird bei uns
g;a.uz gmhm sagt
dann auch Béickermeister De-
lorme, und er berichtet, wie es
dazu g;ﬂ_-k ist, dass die
BAckersi am Wetthawerb teil-
genommen hat  Den ersten
Anlauf haben wir vor finf Jah-
ren genommen - im Luther-
Jahr mit |, atzen' und
£ e
ben wir keinen stem bekoom-

men. Allerdings haben die Lut-
herplitzehen als ,Dinkeltaler’
bis heue iiberlebt und werden

und konmte vor der vierkdpfi-
gen Jury bestehen. Erneut sei-
en die Experten von der Giite
der Produkte iiberrascht. Das
kornmt such in den Sterme-Be-
grimdungen des Gremiums
mum ansdrock. | Tolle Konsis-
tenz”,  handwerklich top®,
anerwartet lecker”, heifit e=
da unter anderemn. Und die Ju-
rofn, Sensorikerin  Kathrin
Mittag meint: Jodes Mal freue
ich mich aufs Meue suf die ver-

B clemeistor Pascal Delome (M), seing Mutter Mchaska Deforme {L) und seine Partnain 54 smmbemggmmm in der Burger

Bickem sin Brot-/Baitchensartiment und den mit dinem kulinarkdhen Stem ausgezsichneten gefiill ten Butterbienemstich.

kestung der unterschiedlichs-
ten Produkte.”

Pascal Delorme setzt auch
bed Brot auf regionale Zutaten.

dar lstzten Privatmahlen gibt. fir

Das Weizenmehl sus der Mag-
deburger Birde und die Mikh
von der Hofmolkersi Jorchow-

Verdientes Rampenlicht

Zum primierten Blenenstich
sagt der 22-Tahrige: Es sollte
etwas Elassisches sein, geba-
cken nach alter Handwerkstra-
dition, keine  Bombe' mit
sehmickschnack.™

Der Renner bei Kuchen sei
auch die Himbesrschnitte mit
weiler schokolade - wenig ge-
zuckert. Der besonders Gau-
men-Effekt ist das sifisaure”
Sein Betrieb arbeite zudem
ausschliefilich mit Euvertiire,
schrer  schokoladeniberzugs-
masse, nicht mit der vielerarts
verwendeten  Hartfettglasur.
JEuvertiire hat einen viel fei-
TeTen schioko
Auch bei den Plunderstiicken
setzt Delorme auf Criginalitit.

Jwir  verwenden Marzipan
und nicht den Ersatz Pu'sipan
s Aprikosenkemen.

schirmherr der Steme-Ver-
gabe ist Ministerprésident Rei-
ner Haselaff, der in dem watt-
bewerb ein ,wichtiges Marke-
tinginstrument” sieht. Er
JFir tnternehmen, erst

sehr gute Miglichkeit, sein
Produkt in das verdiente Ram-
penlichr zu setzen.”

Die Palette der Gewinner ist
bunt. Der Exot unter den Ster-
nen diirfte bei der finften Auf-
lage des Agrar-matketing-
‘Wetthewerbs der Gewinner in
der Eategorie ,Molkersipro-
dulkte” sein - die wiirchwitzer
Himmelsscheibe”, ein grofler
und milder Harthdse Millio-
nen van Easemilben wand.d.u
den Eub- und
Magerquark  innerhalb won
drel Monaten in dieses anfier-

ser Spezalitit. Zu DDB-Zeiten
kam jedoch fast das Aus. Bis
ihr nach 1990 vom pensionier-
ten Chemie- und Bio

*  rer Helmur Pischel wi

ben eingshaucht wurds. Er
ithemalm von seiner Mutter
den letzten Stamm der Kise-
milben und setzme das Hand-
werk sainer Urgrollrmitter fort.

Die Gewinner der kulinarischen Sterne

Alkohol frele Getrnke: Trau-
bensaftscharle Finat Ber. Win-
Enangung Feybug-Un-
staut o6, Feybug

Backwaren: Gefilllter But ter-
bienenstichiuchan, Backeral De-
larme, Burg.

Brinde: THEQS Kom bawmique,
Fallstein DestillariaTammeal &
Ca. GmibH, Ostarwiack- Rofrs-
heim.

Brot: Dinkabvollomirat, B-
deoral & Konditoral Bbanvacht,
Petersherg-Teicha,

Brotaufstriche Fuchtaufstich
Schattenmorelle, Stendaler
Scheunentaden/Stallbaum
GoR, Stendal

Felnkost mnd Konserven:
Wildragout it Sauerkischen,
ALEXMEM GmBH & Co. KG,
Magdshurg.

Gewirze ured Ole: MaMa's Un-
stuttaler Rapsglick, MaMa's
StrauBenfarm G, Balgstadt,
kaltpepresstes Rapsal von glin-

renderFarbe und nussigem Arg-
ma

Honlg: Sommenbl ten- Hanlg
mit Holunder, Erlebnk- und
Wanderimiersl Enrico Ketsch-
mer, Osterwieds OT Hemen

Haffes Aratica Kaffee Uganda
Bugisu Mownt Elgn”, Kaffes
Risterel Sepasita, Magdehurg

Likbre: Apdkosenlidr, Feindes-
tilleriie Gedhamd Blchner GmibH,
Teutschenthal

Molkerd produkte Winh-
witzer Hmmebsschelbe, Miben-
eise ManufakturSchmelrer &
Piéechel GhR, Zaitr-Wirchwitz

SOawaren und Snacks: (-
ginal Zerbster Apfalchips, Hall-
glaria Manufaktur/Stafan Wall
witz, Zeist

Weln vnd Seld: 2018 & Walller
Burgundar Bswein Wengut
Herzer, Naumburg, Rant &t

Sonderkateg ore: Enten-
lmackowurst im Glas, FEAmingar
Entenspezalititen GmbH & Ca
KG, Zarbst OT Reuden-Sdd 100
Pmozent Entenfleisch aus
Daytschiand

Fedn Bend Haufhds
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starken Schub

Mehr Firmenkunden
im Glasfasernetz

VON ANDREAS HUMMEL

MARKKLEEBERG DPA - Der Digita-
lisierungstrend in der Corona-
Krise hat dem Geschift des ost-
deutschen  Glasfasernetzhe-
treibers Envia Tel einen Schub
verliehen. Der Umsatz stieg vo-
riges Jahr von 59.2 Millionen
auf 791 Millionen Euro, wie
Geschiftsfiihrer Stephan Dire-
scher am Mittwoch mitteilte,
Datenvolumen und Telefonie-
Aufkommen hitten sich im
Jahresverlauf verdoppelt. Des-
wegen habe man Internetkapa-
zititen ansgebaut und Band-
breiten zu anderen Anbietern
erhiht. Zehn Prozent der
Internet-Kunden hitten das
Angebot genutzt, ihre Band-
‘breiten kurzfristig zu erhihen.
In Einzelfdllen wurden sie ver-
zehnfacht.

Virtuelle Konferenzen

Drescher fithrte den erhihten
Datentransfer vor allem auf
Bewegtbilder zuriick. Viele
Unternehmen hiitten durch die
Corona-Pandemie  verstirkt
auf Videokonferenz umgestellt
- nicht nur zur internen Kom-
munikation ihrer Mitarbeiter

0.200

NILOMETER misst das
Glasrasernetz von Envia
Tel. Bislang sind daraber
Gewerbekunden ange-
schlossen,

im Homeoffice, sondern auch
fiir den Austausch mit Ge-
schiiftspartnern.

Envia Tel ist eine Tochter
des ostdeutschen Energiever-
sorgers Envia M und betreibt
nach eigenen Angaben in Sach-
sen, Thilringen, Sachsen-An-
‘haltund Brandenburg ein Glas-
fasernetz von rund 6200 Kilo-
metern - bisher fiir Unterneh-

folge 48 weitere Industrie- und
Gewerbestandorte an das Netz
angeschlossen. Schwerpunkte
waren das Erzgebirge, das
Vogtland und der Landkreis
Mittelsachsen.

Privatanschilsse geplant

Kiinftig will der Telekom muni-
kationsdienstleister auch Pri-
vathaushalte mit Ubertra-
Eungsgeschwindigheiten bis zu
einem Gigahit pro Sekunde
versorgen. Bei einer Vorver-
marktung sei in mehreren
Kommunen im  Landkreis
Leipeig die erforderliche Quote
von 35 Prozent der Haushalte
erreicht worden, sagte Dre-
scher, Den Plinen nach sollen
insgesamt rund 16,000 Haus-
halte ans Glasfasernetz ange-
schlossen  werden.
sind im Raum Wurzen geplant.

Rund 17 Millionen Euro will
das Unternehmen dieses Jahr
insgesamt investieren. Neben
dem Geschaft mit Breithand-
anschliissen fiir Privatlente
sollen 45 weitere Gewerbe-
standorte ans Glasfasernetz
angeschlossen werden.

Als Ziel fiir die niichsten
Jahre hat Drescher die Um-
satzmarke von 100 Millionen
Euro ausgegeben. Dabei baut
Envia Tel mit rund 200 Mit-
arbeitern auf eine wachsende
Digitalisierung und stark stei-
gende Datenmengen. 2020
wuchs das Ergebmis vor Zinsen
und Stevern (Ebit) den Anga-
‘ben zufolge um rund 15 Pro-
zent auf 6,3 Millionen Furo

KULINARISCHE STERNE Im Stiden Sachsen-Anhalts helfen Milben bei der Kasereifung.
Was unappetitlich klingt, ist eine Delikatesse. Und die wurde nun ausgezeichnet.

VON JULUS LUKAS

WORCHWITZ/MZ - Geht man ganz
nah an das mehlige Pulver heran
und nimmt einen tiefen Atemzug,
dann riecht es wie im Tigerkafig.
Ammoniak betiubt die Nase. Da-
mit kann man Menschen mit
Atemwegsproblemen behandeln®,
scherzt Helmut Phschel. Der 75-
jahrige Kisehersteller streift mit
einer Hand durch das braune Pul-
ver. Es liegt in einer Holzkiste, n
der einst Munition lagerte. ,Der
Gerach kommt vom Kot der Mil-
ben®, sagr Poechel mit grofer
Selbstverstindlichkeit. Was aus
seinem Mund wie etwas vollig
Normales klingt, muss der Besu-
cher erst einmal verdauen. BMil-

‘ben, Kot, Kise? Nicht gerade eine Laxden Sle die
appetitliche Mi Dwhinter Z vireli=aut
allerdings verbirgt sich eine Dieli- ihr Smertphone.
latease mnd a!m!’au
5 i und sc@annen Se
Denn was Helmut Poschel in e poy myt fom
seinerkleinen Kisemanufakturin-+ MzyirisltLo-
Wiirchwitz bei Zeitz (Burgenland- Des Video star-
Jereis) fertigt, ist bei Feinschme- automatisch.
ckern begehrt. Milbenkiise heli(
das Produkt, das der Elmer der

Biologielehrer in kleinen Stiick-
mhlen herstellt und in die ganze
‘Welt verschickt. Und der Ge-
schmack des Milchprociukts hat in
diesem Jahr auch die Jury der Ku-
linarischen Sterne iiberzeugt. Mit
diesem Label seichnet Sachsen-
Anhalt seit 2017 regionsle Spit-
zenprodukte qus. Pischel ist einar
der Gewinner 2021 (siche Info-
Tasten).

Millionen Milben
Preiswiirdig macht die Wiirch-
witzer Kreation schon deren Her-
stellung, _Bio-Magerquark, Salz
und Kiimmel - daraus besteht das
Grundrezept”, verrat Helmut Pa-
schelin seinem Produktionsraum,
der nicht viel griifier als eine Gis-
tetoilette ist. Vor ihm

Kleben”, erklirt Kisekenner PS-
schel und gibt dann noch einen
Tipp: ;Wenn man mit dem Finger
auf die Quarkmasse tippt und
nichts bleibt mehr klehen - darm
ist der perfekte Zustand erreicht.”
Solches Wissen wird im Siiden
Sachsen-Anhalts schon seit langer
Zeit weitergegeben. ,Milbenkdse
macht man hier seit L000 Jah-
ren”, sagt Helmut Poschel. Der
Grund ist einfach: ,Der Kise ist
extrem haltbar.” Schimmel kann
ihm michts anhaben. Selbst nach
fiber einem Jahr ist er noch ge-
niefibar. ,Und so hatten die Men-
schen immer eine Emweiquelle,
die keine Kithlung brauchte.” Mit
der Industrialisi der Kisa-

Tradition in Wiirchwitz am Le-
‘ben. Vor etwa 15 Jahren jedoch
entschied Helmut Pschel, den
Kiise zu vermarkten - mit Erfolg.
Die luricse Art der Herstellung
‘bringt bis heute Aufmerksamkeit.
Der Kundenstamm residiert mitt-
lerweile fiberall auf der Welt.

In der Kiisestube lisst Pdschel
nun die Quarkmasse in eine d.er

~Die geht nach Untersuchungen
der TU Darmstadt auf einen Ab-
wehrstoff der Milben zuriick®, er-
Miirt Péschel. Der enthilt Neral,
das auch in Zitromendil vorhanden
ist. ,Dadurch, dass wir den Kise
jeden Tag drehen, filhlen sich die
Milben gesttrt und sondern den
Abwehrstodf sb.”

lmWJEbe\emerVogeLﬁmermg
stiirzen sich die kleinen Spinnen-
tierchen darauf. Milben sind
wahrlich kene Sympathiemons-
ter. 05 Millimeter groff, ausge-
pragte Kieferklauen und Haare
auf d.em Panzer. Sie verursachen
wie Kritze oder

stehen drei Kisten, in denen dxs
braune Pulver lagert. Und dieses
Pulver bewegt sich unaufhirlich.
Geht man niher heran, dann sicht
‘man die kleinen Wesen, die daver-
strampelnd die Kiste beviilkern.
wUnter den etwa eine Million Mil-
ben, die es weltweit gibt, ist das
eine ganz besondere Art”, erklart
Pischel. Denn seine Milbe isst K&-
se -und veredelt ihn damit.

Doch bis es so weit ist, braucht
es erst einmal Zeit. Quark, Salz
und Kimmel milssen erst ver-
mengt werden und dann ausrei-
chend trocknen. Genau daran
wiirden zahlreiche Nachahmer
scheitern, sagt Péschel. Wichtig
s2i, den genauen Zeitpunkt zu er-
wischen. Ist die Mi 0 tro-

herstellung verlor dieser Nutzen
jedoch an Bedeutung, Zeitweise
hielten nur noch einige wenige die

~Rezept: Salz,
Magerquark,
und Kiimmel.”

cken, gehen die Milben nicht ran,
ist sie zu feucht, bleiben sie daran

Kaseproduzent
FOTOHARTHUT KEIER:

Spritzige Schorle, knuspriges Brot, nussiges &I

Bel den Stomen zei-  Eb in diesem
gen Sachean-Anhalts kisiner= Nah-  Jahr gehart die Traubensaftschorle
rungsmittelbetrisbs was siekon- Pinotiser”. Siekommt wie der Mil-
nen. In mehreren Kategorien wer-  benkase aus dem Burgenkandkrsis

«den Preise vergeben. 2021 erstmals
angetreten und gleich gewonnen,
hat die Warchwitzer Himmelsschei-
be. Der im Burgenlandkreis unter
Mithilfe von 0,5 Millimetar grofien
Milben hergestelite Kase hat die Ju-
ry vor allem durch sein , aufragen-
des Geschmackserlebnis" lber-
zeugt.

und wird von der Winzerveraini-
gung Freyburg-Unstrut hergestellt
Als allkoholireie Weinalternative
zielt die Schorle auf einen Wachs-
tumsmarkt. Gewornen wird sie aus

Hansstauball und hahen
noch dazu die schlechte Ange-
wohnheit, ihre Artgencesen zu
fressen - allerdings passiert das
nur, wenn nicht genug Nahrung
vorhanden ist.

In Poschels Box ist fiir Futter
gesorgt. Und bereits nach weni-
gen Sekunden sind die Qusr]cml

Mindestens drel Monate dilrfen
sich die Milben am Kise satt es-
sen. Wahrend dieser Zeit wird im-
mer wieder Roggenmehl dazuge-
geben, damit die etwa zwei Millic-
nen Krabbeltiere in der Box den
Kise micht komplett vertilgen.
Mehr Zeit hedeutet gleichzeitig
‘mehr Aroma. Und wie beim Whis-
Ly gilt: Je langer der Kise gereift
ist, desto mehr freut sich der
Gourmet_
In itz und T

wird erweltert
ZATZ/MAGDEBURG/DPA - Das
Chemigunternchmen Pura-
Elobe will seine Produltion
von aufgearbeitetem Motor-
@l in Sachsen-Anhalt deut-
lich ausbanen. 70 Millionen
Euro will die Firma in die-
sem und im kommenden
Jahr in den Standort im Che-
miepark Zeitz (Burgenland-
kreis) investieren, wie Fir-
menchef Andress Schitppel
am Mittwoch in Magdeburg
ankiindigte. Mit dem Celd
sollen eine dritte Raffinerie
gebaut und 100 meue
Arbeitsplitze  geschaffen
werden. Die Anlage in Zeitz
werde damit zum grifiten
Standort fir aufbereitetes
Motordl weltweit.

Solarmodule
aus Frelberg
FREBERG/DPA - Im sichsi-
schen Freiberg laufen wieder
Solarmodule vom Band: Der
Schweizer Maschinenbaner

neues Werk zur Produltion
von Solarmodulen in Betrieb
genommen. Wir haben vor
einigen Jahren die Solarpro-
duktion verloren, und jetzt
‘bringen wir sie zuriick®, sag-
te Geschiftsfiihrer Gunter
Erfurt rur Erdffmung Die
Solarzellen fiir die Module
stammen sus dem Werk in
Thalheim  (Anhalt-Bitter-

feld), das erst am 18, Mai e1-
Gffnet wurde.

schreibt man dem fertigen Mil-
benkiise eine aphrodisierende
‘Wirkung zu. Von einem iibermi-
f‘mgen Emd.eml/:hmmlmSudmp

lts ist zwar

len von einem M:
‘hiillt. Was nun passiert, Astuned.er
wenig appetitlich, aber Ziemlich
effektvoll: Die Milben essen und
verdauen den Kise. Die Enzyme,
die dabei gebildet werden, unter-
stiitzen dessen Fermentierung -
also die Reifung. Der Kise wird
erst gelb und dannimmer schwir-
zer. Ein wiirziges Aroma entwi-
chelt sich - und der unangenehme
Geruch. Hinzu kommt, wenn man
genau schmeckt, eine Zitrusnote.

Tu den Mahrungskiassikem z5hit
das Brot. Und auch das hat eine
sigene Kategorie. Am meisten dber-
zeugen konnte 2in Cinkelvollkom-
laib der Backerai und Konditorei
Ebenrecht aus dem Petersberger
Ortsteil Teicha (Saalkekreis). Dieses
Brothat alles”, urteilt die Jury. Der
Natursauerteig komme aus eigener

Weillbur Die Jury
der kulinarischen Steme lobt die
.spritzig-fruchtige* Note des Ge-
tranks.

das Mehl =si gesund
und bekammilich und die Kruste in
Traum". Das Fazit: , Ein Glicksfall
fir Genieber”.

rur.:ht.!bekanm,_]ed.cv:h scheint al-
lein das Versprechen verkaufsfiir-
dernd m sein. .Bei uns war mal
eine japanische Reisegruppe, die
mit Kise nichts anfangen konn-
te®, erinnert sich Péschel. Quark
sei fiir die Japaner vergammelte
Milch. Deswegen haben sie nicht
probieren wallen. ,Als ich dann
aber sagte, dass der Kase wie Via-
gra wirkt, war der Andrang plitz-
lich grofi.™

Elmen Stem hat auch die MaMa
Straufienfarm aus Balgstadt (Bur-
genlandkreis) varlishen bekommen.
Allerdings nicht, wie &5 der Firmen-
name wermuten [asst, fur Eier in
Obergrife. Das Vogelhalter-Ge-
schwisterpaar Madleen und Matthi-
as Schridt wurde fur sein kalt ge-
presstes Ol Unstruttaler Raps-
glock” ausgezeichnet , Mit sainem
nussigen Aroma sorgt es fir pure
Freude in der Kilche®, sagt die Jury.
FOTOS: ANDREAS STEDTLER

Contalner
werden knapp

HAMBURG/DPA - Der Hambur-
ger Transport- und Logistik-
konzern Hapag-Lloyd ver-
zeichnet im anspringenden
Welthandel weiterhin ein
weltweit knappes Comtai-
nerangebot. ,Hapag Lloyd
hat daher erneut in seine
Comtainerflotte  investiert
und insgesamt 60,000 TEU
Standardcomtainer in China
bestellt”, teilte die Hapag-

AG am Mittwoch in
Hamburg mit. TEU steht fiir
eine Containerlinge von
20 Fuft = 6,06 Meter. Bereits
im April diesen Jahres hatte
Hapag-Lloyd Bestellingen
von rund 150,000 TELT fiir
2021 verkiindet. Die Contai-
nerreedere zihlt mit einer
Flotte von 241 Schiffen zu
den weltweit wichtigsten
Anbietern von Transporten
auf See.

Amazon kauft
MGM-Flimstudio

SEATTLE/DPA - Der weltgrifite
Online-Hindler Amazon will
sein Unterhaltungsgeschift
‘mit der Milliarden-Ubernah-
me der Metro-Galdwyn-Ma-
yer (MGM) Filmstudios star-
ken. Der Kaufpreis betragt
laut einer Mitteilung vom
Mittwoch 545 Milliarden
US-Dollar (6,9 Milliarden
Euro). Dadurch soll der
Streaming-Dienst Prime Vi-
deo im Wetthewerb gegen
Konkurrenten wie Netflix
und Walt Disney bestehen.
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Der #¢ Altmarker

Zweiter Stern erstrahlt im Scheunenladen

Donnerstag. 27. Mal 202

Schattenmorellen-Marmelade der Familie Stallbawm wird ausgez:etchnet

Stendal (1d) # Die Freuds bed Fa-
milie stallbaum war gestern
mal wisder grof. Das Pami-
lisminternehmen aus stendal
erhielt seinen zweiten Bulina-
rischen Stern sachsen-Anhalt™
in der Eategorie Brotaufstrich
fir seine Schattenmorellen-
marmelade. Landwirtschafts-
ministerin Claudia Dalbert li=f
ez sich nicht nehmen, den
Pris persénlich zu dberrei-
chen.

Mach der Preisiibergabe
iiberzeugte sich die Ministerin
ad]mtvmderpu:ﬁmimnuar—

ﬁniﬂta&h:lsckﬂ
fruchtig aber nicht z siff und
ausgewogen®, beschreibt die
e6-Tahrige das Geschmacks-
erlebnizs. Die Frucht steht im
vordergrund®, sagt  Carola
stallbaurn, Betrishsgriinderin.
Sie kimmert sich um die Her-
stellung und verarbeitung der

Produkte. Seit 1955 verarbeitet
der landwirtschafiliche Be-
trieb Kirschen zu Mammelade.
JSchattenmorelle ist sine
Frucht, die nicht 1sd.erBe1.'d.eh

vergangenen Jahr dberzeug-
ten die stallbaums die Jury mit
ihrer Eéréser-Kirschmanmela-
de. Kirieer ist eine alte Sorta
aus die sehr fruchtig
ist*, erklsrt die Mitinhaberin.
e Familie baut die Obst-
sorten nicht mar selhst an, son-
dern verarbeitet sie auch zum
Erotaufstrich. Firs Kochen der
Marmelade ist Carola Stall-
baum zustindig. Fireinen gu-
ten Geschmack piirert sie die
Friichte. Die Grinderin friert
fiir die Wintermonate Schat-
tenmorellen, Aprikosen,
Brombeeren und Johannisbes-

Andrd und Carcla Stall bawm aus Stendal présatieran lhe Schatten-

mamllen-Mamelade. EinGlas kostet 375 Eurn

ren ein, die sie dann verarbei-
tet. 50 kinnen Stallbaums in
ihrem scheunenladen ganz-
jihrig Marmeladen snbieten.
Je nach Lust und Laune kocht
die Mutter e Der
5chattenmorellen-Aufstrich ist

Fottee Leprie Dnder

bei den Funden sehr begehrt,
wie die anderen Sorten auch.
Mach dem Stem im vergan-
genen Jahr waren die Gliser
it der Kiriser-Kirschmarme-
lade alle weg, berichtet André nale
Stallbaum mit einem Licheln.

Volksstimme
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Drer 232-Jihrige hofft, dass die

y Beliebtheit der schattenmarel-

sich im kommenden Jahr wie-
der zu bewerben.  wvielleicht
mitumermsmerhmf,aagt
carola stallbaum.

Der  Bulinarsche stem
Sachsen-Anhalt” wird seit fiinf
Jahen vom Umwelminists

rium und derapmmn.r
gesellschaft ﬁﬁt

J nrgeben.mdieam.rsh:be-

warben sich 70 Unternehmen
mit 111 Produkten. In 15 Kate-
gorien wurden Gewinner aus-
erwiihlt. Ziel des Wetthewerbs
ist die wachsende &ffentliche
woertschiitzung, fir die Land-
und  Emihrungswirtschaft.
Qus]imtl\r hn-chwm:lgem o-
Produkte sollen si
ter werden.
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Sachsen Anhalts Landwirtschaftsministerin Gaudia Dalbert () tbermichte Carsten Piet zak die Sewinner-Likunde Rechis Tudlia’l’hhekmk mitt diner kieinen Verkosturg mmferﬂﬂrﬂalﬂ:ﬂ:ﬂlhhﬂf

Ein ausgezeichneter Schinken

Im vierten Anlauf gewinnt Landfleischerei Ferchland ,,Kulinarischen Stern*

Sachsen-Anhalts Land-
wirtschaftsministerin
Clandia Dalbert hat der
Landfleischerei Ferchland
die Urkunde fiir den ,, Ku-
linarischen Stern 2021
fiberreicht. Die Landflei-
scherei wurde Sieger in
der Kategorie , Fleisch-
und Wurstwaren" mit dem
Produkt , Ferchlnder
Lachsschinken®, Der Be-
trieb nahm zum vierten
Mal an diesem Wetthe
werb teil

Von Battina Schiitze

Ferchiand # _Eigentlich ehren
wir dis Gewinmer diesss wett-
bewerbes mit einem grofien
Festakt in der stmatskanzlsi.
Aber das ist derzeit aufgrond
der Corona-Pandemie nicht

machbar Deshalb iiberreichs
ich jedem Gewinner vor Ortdis

JFerchlinder Lachsschinken'
wird wie folgt beschrieben:

JZart, mild, mit schimer Mar-
morierung  und  kdstlicher

Rauchnote. Der Lachsschin-
ken priisentiert sich als besta-
chend gute Mischung. Und
mehr noch: Das Helsch der
Tiere kommt aus eigener, art-

Haltung. Auch die
‘Weiterverarbeitung liegt in
der Qua-

kennte sich die Mindsterin bei
einer kleinen Verkostung
salbst iiberzeugen. Carsten Fie-
trzak: wir freuen uns und
sind stolz auf diese Auszeich-

nung. $ie wird einen gebith- der Lachsschinken

renden Flarz finden.”

Herstellung bleibt
ein Geheimnis.

hergestellt
wird. Doch das lieft sich der
rerhlinder nicht entlocken.
Mur soviel: Es gibt immer at-
was zu verbessern.” Die Minis-
terin durfte auch ein ihr unbe-

clandia Dalbert wollte von kanntes stiick Wurst kestzn,
Carsten Pietrzak wissen, wie um zu erkennen, worum es

und guten Geschmack in Sach-
sen-anhalt. Er hat eine positi-
ve Ausstrahlung auf das Land
und ssine starke Ernihrngs-
branche. ,Es gibt bei uns im
Land so viele gute Frodukte,
die einfach besser vermarktet
werden milssen®, waren sich
clavdia palbert und Carsten

| pietreak einig.

Sterne werden in
15 Kategorien vergeben

Fiir den diesjihrigen Wetthe-
werb harten 70 Unternehmen
ins; t 111 Produkte sings-
mﬂ 15 Prodult-Eatego-
rien wurden die  Kulinari-
schen Steme” vergeben.

Ein weiterer Gewinner aus
dem Jerichower Land war in

Fetee Bettina Schiee

der Kategorie  Backwaren® die
Bickerei Delonme in Burg. Die
Biickerel ethielt die sieger-
urkunde fiir das Produk: ,Ge-
filllter  Putterbiensnstichku-
chen”.

Der stern soll dabei helfen,
noch bekannter und erfolgrei-
cher zu werden. Deshalb er-

Aufmerksamkeit verschafft.
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Mit Dinkelbrot Stern geholt

AUSZEICHNUNG Die seit 110 Jahren von der Familie Ebenrecht gefiithrte Bickerei
in Teicha gewinnt beim Wetthewerb ,Kulinarisches Sachsen-Anhalt®.

MITTELDEUTSCHE ZEITUNG

Thiomas und Max Ebenrecht (v.1.) praszntieren das Dinkelvollkombrot, das den Prels gewonnen hat.

VON CLAUDIA CRODEL

TEICHA/ME - Das war der Hattrick
Wir freven uns riesigl®, sagt Bi-
ckermeister Thomas Ebenrecht
Zum dritten Mal in Folge hat der
Familienbetrieb einen Stern im
Wettbewerb Kulinarisches Sach-
sen-Anhalt bekommen. In dieser
Woche wurde die Auszeichmung
von  Landwirtschaftsministerin
Claudia Dalbert {Grine) direkt
vor Ort in der Backstube ilberge-
ben. Aufgrund der Corona-Pan-
demie bringe ich - wie im vergan-
genen Jahr - die Preise zu den Be-
trieben®, sagt Dalbert.

15 Sterne in unterschiedlichen
Kategorien werden jghrlich verge-
ben. Meben der Konditorei und
Backerei Ebenrecht erhielt noch
ein anderer Betrieb im nérdlichen
Saalekreis einen Stern, die Fein-
destillerie Gerhard Biichner in
Teutschenthal. Sie wurde fiir
thren Aprikosenliloir in der Kate-
gorie Likire ausgezeichnet.

Die Familie Ebenrecht nahm
bereits das vierte Mal an dem seit
2017 durchgefithrten Landeswett-
bewerb um den Kulinarischen
Stern teil. Im ersten Jahr kam sie

mit einemn Brot ins Finale. Das
war ihr Ansporn genug weiterzu-
machen. Der erste Sieg kam bel
threr mweiten Teilnahme im Jahr
2019, als das Original Bickerbier-
Brot einen Stern erhielt. Im ver-
gangenen Jahr backten die Tei-
chaer dann mitten im Friihjahr
ihre Weihnachtsstolle nach altem
Familienrezept, um sie zum Wett-
bewerb einzureichen. Auch dafiir
gab es einen Stern. Und weil be-
kanntlich aller guten Dinge drel
sind, traten die Ebenrechts in die-
sem Jahr mit threm Dinkelvoll-
kornbrot sowie der Gitschetaler
Bauernkruste beim Wetthewerh
an.

Lass wir zum
dritten Mal
gewinnen,
hiitten wir
nicht gedacht.”

Thomas Ebenrecht
Backemnelstar

«I'ass wir nun das dritte Mal in
Folge gewinnen, hitten wir nicht
gedacht. Aber ein gutes Gefiihl ist
das schon®, sagt Thomas Eben-
rechtund erzihlt, dass er und sein
Sohn Max echon eine Idee fiir den
Wettstreit im Jahr 2022 haben.

Und was ist das Geheimnis des
Brotes, das in diesem Jahr mit
einem Stern versehen wurde?
LDinkel ist die Urform des Wei-
zens. Er garantiert einen hohen
Ballast- und Mineralstoffgehalt
und hat viele ungesittigte Fett-
siuren. Dadurch ist das Brot bes-
ser verdaulich. Gebacken wird es
beiuns mit unserem Direi-Stufen-
Sanerteig”, erklart der 32-jihrige
Max Ebenrecht. Insgesamt wer-
den tiglich =zehn werschiedene
Brotsorten in der Teichaer Back-
stube gebacken. .Aufferdem ha-
ben wir noch einige saisonabhin-
gige Brotsorten, wie das Barlauch-
oder das Knoblauch-Eise-Brot®,
g0 Thomas Ebenrecht.

Dfie Familientradition begann
im Jahr 1911. Damals griindete
Karl Ebenrecht, der Urgrofivater
des heute S6-jihrigen Thomas
Ebenrechts. den Handwerksbe-
trieb in Teicha, und zwar genau an

FOTO: OLAUDIA CROCEL

der Stelle, wo die Bickerel auch
nochheute zufinden ist. Morgens
um rwel Uhr stehen die Eben-
rechts, die einen Gesellen sowie
einen Auszubildenden beschifti-
gen, bereits in der Backstube, am
Worchenende bereits wm Mitter-
nacht.

Sie betreiben nicht nur die
Dorfbickerei, denn um als Betrieh
wirtschaftlich sein zu kinnen,
muss man noch mehr zu bieten
haben. Deshalb gibt es eine Filiale
in Halle in der Grofien Steinstrate
und drei mobile Verkaufswagen.
Zodem bietet man Brot und Brit-
chen in Regalen in drei Rewe-Fi-
lialen in Halle an, in der Carl-Ro-
bert-Strafe, an der Damaschke-
strafe sowie In Bischdorf.

Dfie Ebenrechts freuwen sich,
dass sie seit kurzen wieder einen
Azubihaben. Johannes KiEner ist
mit Herz und Verstand bel der Sa-
che. . Die Arbeitszeiten eines Bi-
chers finde ich gut, und die hand-
werkliche Thtigheit ist toll. Ich
kann mir nichts Schineres wor-
stellen, zumalhier in der Bickerei
der Teamgeist super ist und
ich wiel Unterstiitzung erhalte®,
schwiirmt der 17-Jihrige.
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Der nachste Stern ist da

,,Kulinarisches Sachsen-Anhalt 2021 “: Gewinner stehen fest

dem Sleg erhalten die ersi-
platzierten Dellkatessen von
denen in diesem Jahr eine
aus der Altmark hkommnt,

den Kulinarischen Stern [

Sachzen-Anhalt®.

Am Wetthewerb betaill-
gt haben sich 70 Unterneh-
men des Bundeslandes mit
111  Produkisn Ermitielt
wurden die besten
nisge aus 15 Kategorien. Der
Wettbewerb _Kulinarisches
Sachsen-Anhalt® und die da-
mit verbundens Verlethung
elnes Kulinariechen Si=ms
hat In semer Mnflahnigen
Geschichie einlgs -
kraft entwickelt. Hier 0ber
zeugen Jahr for Jahr aus-

mbnma Produkis won
Qualitit. Mehr als
100 chite Produkts
konnte vierkbplige Ex-
pertenjury 2021 verkosten.
LTalle enz”, Jhand-
werklich top®, unerwarbst
lecker®: Die Auszige aus
den  Urtellsba ungen
upmchanEmds%me—

der fanden sich die an
fiberrascht vundar%ﬁm‘
Produkte. _Jedes Mal aufs
MNeus freus ich mich auf die

Verkostung®, die Sen-
sorikerin und Jurorin Ka-
thrin My am Hande.

In den use aines Mil-

benkfses - des Gewinners
in der Kategorie Molkerel-
te — kommen jedoch
Ezuﬂc‘hm:aamndana te
nicht alle Tage. Die ,Wirch-
witzer Himmealsscheibe® st
eln grofier und milder Hart-
kasga. Aus dem Magerquark
von Kuh- und
zaubarn Milllonen Kdsemml-
ben drel Monate 1 diesas
aufergewihnliche dukt.
Mehr als 500 Jahre fronte

Ministerin Claudia Dalbert Oberreichte den Preis for den Kulinarischen Stern

lich

an Mutter Carola und Sohn André Stallbaum vom gleichnamigen Stendaler Familienun-

ternehmen.
alne kleine im Bur
genlandkrels der Herstel-

1 dieser _krab

s?fmaum Zu DDl;t.h-'EhaE?t:n
kam die Traditlon jedoch
fast gAnzlich zum \ZETL
Doch nach der Wende er
weckis sle der penslonierts
Chemile- und ar
Healrmat Pﬂﬂchﬂlmbm?ﬂmm
Leben. Er dbernmahm won
galner Mutter einen letzten
Stamm an KAsemilben und
setzte das Handwerk seiner
Urgrofimutter und Grof-
rmatter fort. So 18t dis Delika-
tesee heute lebendiger denn
e, wenn auch nur in elnsm
elnzigen Dorf: im beschau-

lichen Worchwitz bel Zettz.
Als Ausrichterin des Weitt-
bewerhs freut sich Landwirt-
schaflsministerin Prof Dr.
Claudia Dalbert tiber die He-
allen

Stermen! Ich bin sehr stolz,
dass auch In diesem echwle-
Jahr so wlele Erz -
mﬂ.ﬂmn und Erzeugsr &uﬁ_
macht haben. Wir haben in
Sachsen-Anhalt zahlreiche
tatty hochwertige Pro-
ukte, dis nachhaltlg pro-
duziert werden, die Unnrwelt
schonen und besonders le-
cker sind.®
Am Mittwoch Oberzeugie
gsich dis Ministerin vor Ort

b baum GhbE eus Stendal, Im

Scheunenladen tberrelchts
die Ministerin zungchst dis
Urkunde an xx und André
Stallbaum und schmierte
alch im Anschluss gleich eln
Bratchen mit der Delikates-
s, Die  Schattenmorellen
stammen natirlich aus el-

d pener Ernte, sind von Hand

verlasen und ausgewn in
Snbe und Saure. :Eera?ﬁu 1m
ahr hatte dis Stallbaum
elnen Stern mit einem
Kirsch-Fruchtaufstrich
[Kordeer) gewonmner.
Ministerprésident Dr. Rel-
ner Hasaeloff als Schirmherr

Fotos: Martin Rehibverg

der Veranstalt betont dis
Wirkung des Welthewerbs

als wichiiges Marketingin-
strument: For Unternsh-

Der Gewlnn eines EKulina-

rechen Sterns ist elne sshr
te hAo t, sein Pro-
ukt in das verdients Ham-

penlicht zu seizen.

Der Wetthewsrh _Eull-
narischee Sachsen-Anhalt®
wurde zum funften Mal
durchgefithrt und st sine
Veransialiung des Ministe-
rums far Umwelt, Land-
wirtechaft und Energle in
Zusammenarbett mit der
Apgrarmarketinggessllachaft
Sachsen-Anhalt. Er seizt
sich zum Tiel, mehr bfent-
liche Wertschatzung fir dis
Land- und
schaft als wichtigen Wirt-
schaftszwelg des Landes
zu entwickeln und den Be-

h;kmmham;rndﬂﬂ qualitativ
duliezucthohen |

Als besonders Geschenk-
1dee gibt ea jedes Jahr sine

neus Al der

rechan emeaBox®, dis
118 Cewlnnerpro-
dukie In elner an
Gourmei-Box enthdlt. Diess
wird ab ember unter

www.anhaltshopad.de &r-
haltlich ssin.
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Besondere Liebe gilt dem Obst

Welthauerntag: André Stallbaum aus Stendal ist einer von 25 ooo Landwirten in Sachsen-Anhalt

André Stallbaum ist einer
wan 25 ooo Bauern Sach-
sen-Anhalts, Der Stenda-
ler kam nach dem
Studium 2014 in die elter-
liche GbR zuriick und lei-
tet seit 2015 gemeinsam
mit Vater und Mutter den
Landwirtschaftsbetrieb.

von Bernd Eautholz
Stendal # Wenn andré stall-
beaum von seinen Apfeln, Bir-
nen, Kirschen, wom Spargel
und seit kurzem such dber
Plaumen und  Aprikosen
spricht, leuchten seine Augen.
rann ist er Gbstbauer mit Herz
und seale.

Doch der altmérker Fami-
lienbetrieh ist weitaus mehr,
als eine Plantage. , Auf unseren

340 Hektar in stendal und der

Altrndrker Wische wachsen
auf 30 Hektar Sonderkulturen.

Montag -

Stendaler
Scheunenladen

Wir oifnen fir sic

Freitag: 8-17 Uhr

Samstag: 8- 12 Uhr
Sonn B Feiertag: 8- 11 uhr

Der Best ist dem klassischen [

Anbau vorbehalten”, sagt er.
poch auch da ist die palstte
bunt: Raps, weimm Roggen,
Gerste und Mais.

Bmmganznemnduesdnd

die sogenannten Blihflichen.

Der Juniorchef erklirt: wir
menlen 5000 qu.a.dmtl:l:l.e‘LEr
elithflache anlegen.” Das ist
das Ergebnis einer altion, bei
der jeder mithelfen konnta,
auf Hichen der GhR ein Reser-
volr fiir die verschisdensten
Fflanzen, Eleintiere und Insek-
ten zu schaffen.

JGenau 961,09 Euro kamen
beidﬂﬁhjm,ﬂnmf:umfﬁr
die vialfalt’ zusarmmen. Wir
haben nufmmmmﬂgmm

32-Jihrige. Finf

det*, so der

qua.d.m Blihfliche pro
gesammelten Eure war das
versprechen von Familie stall-
beaum. Hersusgekommen ist
eine Hiche, etwas kleiner als
ein Fultballfeld.

Hach sechs Jahren Studivm
in Eiel kam der Master der
Agrarwissenschaft 2014 in den
elterlichen Betrieb zurick und
wurde neben vater und Mutter
Betrichsleiter. Er kilmmert
ﬁ seitdem um Produktion den

Dass er wie seine Eh:&'miu
die Landwirtschaft gegangen
ist, habe er bis heute nicht be-
Teut, sRgt er. |, WETITL
man in D wie 2018
und 2019 steckt, fragt man sich
schon mal, ob es nicht stwas
gibt, mit dem man sein Geld
kichter verdienen kann.”

Eis zu 50 Progent weniger
Ertrag, weniger Einkommen
bei weiterlamfenden Unkesten,
das lasse sich auch durch das
guta Jahr 2020 nicht sufholen.
oDmran werden wir wohl noch

wauw scheunenladen

stendal.de

[EStEmHI.ardm An:ll! Stallbaum var dem Hofladen des Fanﬁ'hdlths it einer Klste ipfelms aigenar Emte. Ehel.bahigmte
hat der32-Khige richt Wie beim Wein st der Geschmack van labr zu labr unterschiedlidh.®

sine ganze Weile zu knabbemn
haben®, sisht stallbeum wo-
rems. Die Zeichen stimden jetzt

.mi'

erEm.d:,dana
dieGbR Bgﬁeu
habe. ,wir wollen nid:lt am

geht, stehen gut, zeigt erin die
grauen Regenwolken, die sich
fiber dem GbR-Hof mit dem
Hofladen am Rande der Kir-
schenplantage gerade wisder
zusammenzehen. MNa klar,
das ist schon traurig, wenn
man imeigentlich immer war-
men und trockenen Mai
vUdaub hat, aber wir Bauem
freunm uns natiirlich fiber ja-

dg:m:upﬁen. Wenn jetzt

sonne dazu kommmt,

genau so bunt, wis das anban-
spektrum. ,von der LPG zu
DDR-Zeiten zur GmbH, dann
voll privatisiert und seit 1984
Gbr*, z8hlt der Tunierchef auf.
Erﬁ.hl‘lﬁﬂl in der Landwirt-
schaft habe seine Mutter mit-
gebracht. _sie war Produk-
tionsleiterin. Mein vater hat
damalammamwm-hm

arbeitet anfangs in
-5 mﬂ&m.-_haﬂ mitgehol-

Weltbaverntag

Dwer Welthaverntag am 1.
Juni wurde von den Verinten
Mationan ins Leben gamufan,
um das Thama derMahnngs
mittelerzaugung in den Mit-
telpunkt au riden

Weltwelt werden 70 Prazent
der Lebenamit tel won Kiein-
bauem Sle snd
wesent liche Stitze der glo-
balen Bndhrungssichanung.

Obco-Landbau hitft kein-
bauen wel tweit, unabhiingig
2w werden van Pestiziden und
chemischen Diingamittein.
Falm Praisa und verlaslicha
Handelshagishungen sind
wiitara Badingungen dafir,
dass Bauem wettwait wan
fwer Arbeit laben kinnen.

fen, sphter ist er dann voll ein-

g;esﬂeg'tm. Eraplhnthnbe,uie
Druck vom Elernhans bekom

men, um in die LaJ:deLrt
schaft zu gehen. Ich war ven
klein auf dem Hof, den Planta-

architekur gelishugalt.  aber
nachdem ich mich grandli-

cher mit diesern Beruf beschif- rer

tigt habe, hatte ich den Ein-

Foto Bend Kaufhdr

Landwirtschaft In Sachsen-Anhalt

Deutlich mehr als die Hilfte
der Rache Sachsen-fnhal s
wird landwirt schaftiich genut 2t
= wan dan wart vl ks ten Bodean
In der Bimde bis 2 den sandigen
Flichen in M tmark und des A&

mings

Dle nnd 4400 Landwirt-
schaftshetdebe snd sehr unter
schiedlich aufgestelt: vom
Mebenarwabsbetrieh ber En-
=untermefmen im Haupter-
waih, Parsonengesellschaften

bis hin 2u juristischen Personen.  Der

Von der koment ionallen Land-
bewirtschaftung (ber lestungs-
starka Ckobetrishe biszu Ga-
mischt- und Speralbetriaben

Bel elner Durc hschnittsgrofe
von 270 ha sind die landwirt-

schaftichen Betishe stwa 45
mal 50 grad wie im Burdes-
durchschnitt (etwa 60 ha).

Dde runed 1,2 Milllonen Helitar
landwirtscha ftliche Mutzfiache
umfassen nshesonders
-kmapp 1 Mio. ha Ackedand,
=etwa 173 00D ha Wiesen und
Weaidan als Davergriniand,
=rund 1500 ha Baum- und Bea-
mnobst,

=580 ha Rebfiichen

Oicolandbau ist welter ge-
wachsan._Vion 2017 bis 2020 st
die Gkaloglisch bewirt schaftete
Fitiche um mund 47000 ha ga-
stiegan 628 Betdehe wirtschaf-
teten im enan lahr auf
108 000 ha nachder Richtlinkan
des tkalogschen Landbaws.

vater ist fast den ganzen Tag
fber anf den klassischen
Ackern unterwegs, wm nach
demn Rechten zu sehen
Innerhalbh  der Selbstwer-
marktung hat der Landwirt-
schaftsbetrieb bei der vergabe
der _Eulinarischen Steme™
nach 2020 in diesem Jahr den
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Sterne libergeben
,,ulinarisches Sachsen-Anhalt 2021

Magdeburg (pml. Kulina-
reche Produkte mit Strahl-
kraft su=s Sachsen-Anhalt
Gewinner des Wetthewsrbs
Hulinarisches Sachssn-
Anhalt 2021 it - 16
neus Kullnaris Sterme als
Botechafter des guten Ge-
schmacks DMe Jury hat dis

Gewinner im  Wetthewerbh

LHulinarisches Sachsen-An-
halt 2021 iirt. 16 neus
Sterne e n ab sofort
am Firmament der feinen

Gaumenfreuden. Mit dem -
Sieg erhalten dis ersiplat-

zerten Delikatessen  den
Hulinarischen Sterm Sach-

sen-Anhalt*. Am Weithewerh

beteiligt haben sich 70 Unter-
nehmen des Bundeslandes
mit 111 Produkten. Ermittelt
wurden die besten Erzeug-
nissa aus 15 Kategorien. Der
Wetthewarb _Kulinarisches
Sachsen-Anhalt” und die da-
mit werbundens Verlethung
eines Kulinariachen Starns

kraft entwickalt. Ther-
zeugen Jahr fir Jahr aus-
pezadchnets Produkts won
bestar Qualitdt. Mehr als 100
elngereichie Produkte konn-
te die vierkopflge Experten-
Jury 2021 werkosten. Tolla
Eongistare™,  handwerklich
top®, .unerwartet lecker®:
Die  Aus aus den Ur-
tadlshagrgle.ggngan gprechen
Binde. Immer wisdear fand en
slch die Expertan tibarrascht
wvon der Gitte der Produkte.
AJedes Mal aufe Neus freus
1ch mich sufdia Vi
sagta dis &mum
Jurorin Kathrin Mittag am
Rande. In den Genuss slnes
Milbenkéses— des Gewlnnears
in der Kategorls Molkerai-
te — hommen d-:n::h
pmdu]; -
nicht alle Tags. e Wnn:h
witzer Himmelsschelbe® ist

Ministerin Prof. Dr. Claudia Dalbert oberreicht die Ausreichnung ., Kulinarischer Stern

102 1** an Pascal Delorme.

Mehr als 500 Jahre fronts
glne kleine Reglon im Bur-
rels der Herstal-
ung dieser  krabbeligen®
Spana.]mt Iu DDR-Zelten
die Tradition jedoch

fast Erlia
Duchmmnﬂ.ch dar Wand-a%l—
wackts sle der pensionlerts
Chermie und Biologielehrar
Helmmt Poechel zu neusm
Leben. Er ibernahm vwon
selner Mutter sinen letzten
Stamm an Kasemilben und
getzte das Handwerk seiner
Urgrofimutter und Grofimut-
ter fort. So ist die Delikates-
ge heute lebendiger denn e,
wenn auch mir in einem &ln-
zigan Dorf: im beschaulichen
Wilrchwlitz bel Zaltz. Als Aus-
richterin des Weatthewerhs
freut sich Landwirtschafts-
minigterin Prof. Dr. Claudia
Dalbert tber dis Resonanz:
LIch gratuliere allen Gewln-
nerinnen und Cewinnern a
thren Eullnarischen Starnen!
Ich bin eehr atolz, dass anch
In diesem schwlerigen Jahr
a0 viala rirmen und
Erzsuger mitgemacht haben.

‘Wir haben in Sachsen-Anhalt
rahlreiche qualitatity  hoch-
Produkte, dis nach-
mm werden, die
Umwalt sechonen und beson-
ders lecker eind.” Minister
prasident Dr. Reiner Hasaloff
als Schirmherr der Veran-

gtal betont die Wirkung

des Weltbewerbe als wich-

ﬁ Mark trument:
Unt en, erst

racht Kleinstunt

15t ez unglaublich schwer,

dis  Aufmerksambelt der

Verbraucher zu wacken. Der
Gewlinn elnes Kulinarischen
Sterms ist eine sehr gute

alt, seln Produkt in
e
zu setzen.” Der Weithawarh
Eullmarisches Sachsen-

In Zusammenarbeait mit
Agrarmark ellschafl
Sachsen-Anhalt. Er seizt sich
rum Zfel, mehr offenthche
‘Werischitrung fur die Land-

Foto: Manuel Pape
und

als  wichtigen machafm-

rwelg des Landes zo entwl-
ckeln und den Bekanntheiis-

El;ﬂgmnlmpm et

Die Gewinner aus
unserer Region:

Gefitllter Buttarbienenstich-
kuchan
Backerel Del orme, Burg

Der ktsthcher Euchen, der
die Jury dberzeugie, wird
mit Mehl aus der Mapde-
burger Bards und Milch und
mﬂm dem Jerichower

ergastallt.

Ferchlinder Lachsschinken

Landflelscherel Ferchland,
Farchland

Der zarte, milde Lachs-
schinken mit ainer schonen
M powla elner
ke dichen Hauchnote kam
el der Jury so an, dass
ar pramiert i
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Produkte mit Strahlkraft

Gewinner des Wettbewerbs ,,Kulinarisches Sachsen-Anhalt 2021 gekiirt

Zerbst fredl. Die Jury hat
die Gewinner im Wetibe-
werb Hullnarisches Sach-
sen-Anhalt  2021° pekort.
15 neue Steme leuchten
ab sofort am  Firmament
der felnen GCaumenfreu-
den. Mit dem Sieg erhalten
die erstplatziertan Deltka-
tessen_den _Kulinarischen
Stern Sachsen-Anhalt*. Am
Wanhewwb betelligt hsban

Ausziige aus den Urtelsbe-

e

Helmut Poschel zu neusm
Leben. Er tbernshm von
selner Mutter einen letzten

und

Veranstaltung des Ministe-
rums for Umwelt, Land-
wirtschaft und Energle in

ETIEn
von der Gute der Produkte.
Jedes Mal aufs Meus freue
ich mich auf die Verko-

rique, Fallstein Destilleria/
Demmel & Cle. GmbH, Os-
terwieck

Stamm_an mit der  Brot Dmkalvom{ombmot
sette das sener A Backered & Eben-
Urgrofimutter und Grof- Sachsen-Anhalt. Er setzt recht, Petersberg

mutter fort. So 1st die Delika-  sich zum Zisl, mehr omem- Brotaufetrich: Frucht-

stung®, sagte dis
rin und J‘gnnnxsmn.nmp
am Rande.
den Genuss eines Mil-
dee G

tesss hautal denn
Je. wenn auch nur in einem
einzigen Dorf: Im beschaw
]Jchmwurc.hw‘nz bel Zeltz.
des Welt-

“Malk

m der

und.mlandsn mit 111 Pn)—
dukten. Unier den Gewln-
nern sind auch zwel Zerbs-
ter Fal

Der  Wettbewerb  _Kuli
nartsches  Sachsen-Afhalt*
und die damit verbundens
Verlelhung emes Kulina-
rischen Slema hat In semner

e genmdene foms Padiionis
nicht alle Tugs, Dio Warch

bm memmchl.xnd

liche
Land- und

aufstrich  Schattenmaorealls,

laie Dalart iber dia e
sonanz: ,Ich gratuliare allen
G und Cawin-

gwoﬁetr und milder Hm—
kase. Aus dem Magerquark
von Kuh- und
zaubern Milllonen Kisemil-
‘ben drel Monate lanﬁ‘:jhem

o
nige i enfwickel,
Hiar “therzeugen Jabr

Mehr als 500 Jahre fronte
sina klaine Ragion im Bur-

Pn»
ﬂu]me wvon bester Qualitat.

Mehr als 100 chis
Produk:e konnte wler-
ertenjury 2021

varkonan -Tolls  Eonsi-

stenz”, handwerklich &
anerwartet  lecker®: ge

15 neue Sterne leuchten ab sofort am Firmament der feinen
. Hallgloria Manufaktur®,

Tung  disser
Spezialitit. Zu DDR-Zelten
kam die Traditton jedoch
fast zum Erliegen.
Doch nach der Wende er-
wechte sie der pensionierie
Chemie- und B

der Hmtal—
krabb i

nern zu lhren Kulinarischen
Stemen! Ich bin sehr stolz,
dass auch in diesem schwie-
rigen Jahr so viele Erzeuge-
rinnen und Erzeuger mitge-
macht haben. Wir haben in

pro-
mwelt

schonen und besonders le- tiser.
er sind.*

Der Wenhewwb Kuh—

wurde zum finfien Mal
durchgefthrt und 1st eine

schaft als wichtigen Wirt- Stallbaum CbR, Stendal
ac.hnfhzwatg dea Landel Feinkost und Konserven:
und den Be- ag erkl
a1 Al GmbH &
er o0, burg, Ragout
dukte meﬁhﬁhﬂn mit bestem Wild o
Als besondere - ch- und Wurstwaren:
Iides gibt ee Jedes Jahr Ferchlinder Lachsschinken.
alne neus Auflage der Ku- Ferchland.
SterneBox®, die Ferchland
ts Gewlnnerpro-  Gewirze und Ole: MaMa's it
dukte in &lner hoch Unstruttaler Rapsglick,
Gourmet-Box enthalt. Diese MaMa's ‘GbR. Die Zerbster Apfelchips setzten sich in der Kategorie SUB-
wird ab September unter Balgstadi ‘waren und Skacks durch.
anhalishopzide er-  Honlg: Sommerbloten-Ho-
‘halilich gein. mg mn Holundar Erlebnis- be, Worchwitzer Milbenkfise  Wein und Sekt: 2010er
Alkcholfrale  Gatréinke: il & Wealber Elsweln,
Pino- erwleck Poachel GbA. Feliz ‘Weingut Herzer. Maumburg
Wi ereinigung  Kaffea: Am]:nceKnﬂ'.anq— Stfwaren und Snacks: Sonderkategorie Nationa-
Freyburg-Unstrut &G anda Bugisu Mount Elgon®, Apfel-  ler Markt: Entenknackwurst
: Gefullter But- Kaffes Rosterel Seposita, chips, 4. - im Clas, Enten-
tur/Stefan witz, Zerbst/ apemnmnen GmbH & Co.
ukamlDalDl‘mE.Euxg Likore: Aprlkuasnhkm‘ Anhalt, knackiger Snack EG, Zerbst OT Reuden-Snod,
Brande: Theos Korn bar- Femdestillerie aus schonend he: - 100 Progent Entenflelsch aus
Buchner  Gmbi, Tburr senen Apfaln, ungespritst, Deutschland,
schenthal aus altan Sorten wis Pinova.,  geachmacklich spannande
und Eaiser Wil- Alternative zu  herkomm-

darunter die

der Zerbster
Fotos (1FAMG
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Stolz zelgt Friedrich-Karl Steinbach den kulinarischer Stern fir den Milbenkase. Viele kennen thn ats Egon-Darsteller von der Wiinchwitzer Olsenbande, doch er
Ist auch Botscharter des Milbenk3ses® und freut sich sehr dber diese Auszeichnung. Dadurch bekommét das Dorf viel Autmerksamieit.

FOTOE (3 YWETTE HEINHARD T

Ein Stern zum 170. Jubilaum

BRAUCHTUM Milbenkiise, Kleefest und Reitturnier locken nach Wiirchwitz.
Wie in kleiner Form die Tradition lebendig bleiben soll.

VOMN YVETTE MEINHARDT

WIRCHWITZ/MZ - Was verbindet
Nebra mit Wiirchwitz? Beide Orte
befinden sich am jeweils anderen
Ende des Burgenlandkreizes. Sie
liegen rund 70 Kilometer, oder
anders gesagt, eine Autostunde
voneinander entfernt. Aber in bei-
den Orten gibt es eine Himmels-
scheibe, jenen historischen Fund
in Nebra und in Wiirchwitz ist es
eine Spezialitit aus Milbenkise.
Beide Rarititen locken Jahr fir
Jahr zahlreiche Gaste an. In die-
ser Woche erhielt der Kise aus
Wirchwitz einen kulinarischen
Stern (die MZ berichtete).

Sachsen-Anhalt ehrt mit die-
sem Wettbewerb um die Kulina-
rischen Sterne” kreative Ideenaus
der Erniihrungsbranche. Im fiinf-
ten Wettbewerbsjahr haben sich
70 Unternehmen mit 111 Produk-
ten darum beworben. Eine Fach-
jury hat alle regionalen Spezxiali-
taten verkostet und in 15 Katego-
rien die Sterne verlichen. Die ess-
bare Himmelsscheibe gehirt dazu
und setzte sich zum Beispiel
gegen die Elbkiserei Vockerode
durch (2. und 3. Platz).

Doch wie enstand eigentlich
die Idee fiir die Scheibe? _Sie ist
eigentlich aus der Not geboren.
Der Quark war so funktionsarm,
dass kein Kise reifte, da fohren
wir ins Altenburger Land und hol-
ten ein Stiick Ziegenkse®, erxihit
Helmut (Humus) Paschel. Dieser
diinn geschnittene Ziegentaler
wurde unter den Wirchwitzer
K&se gemischt und die Milben fra-
fien ihn sprichwirtlich auf, fer-
mentierten daraus den Milbenki-
se. Am Ende war er so angefres-

Statt Emptang InHagdeM@ lockeres Gesprach aur dem Horin Wirchwitz. C

tine Braunert (rechts) dberbrachte den Stem rir den Milbenksse.

Lressen und
gefressen
werden, das ist
unser Los auf

Erden.”

Lled Giber Kasemilben
Joachim Lippmann

sen und 16chrig, dass er uns an die
Himmelsscheibe erinnerte und
der newe Name war geboren®, er-
zihlt der Biolehrer im Ruhestand.

JDen Juroren hat der Ge-
schmack ausgesprochen gut gefal-
len®, sagt Christine Braunert von
der Agrar Marketing Gesellschaft
(AMCG). Auch die optische Aufma-
chung und die Internetseite seien

sehr professionell gestaltet. Ur-
springlich hatten die Wirch-
witzer fur die Verkostung durch
die Juroren nicht geniigend Kise
eingereicht, so dass die Magde-
burger heimlich und inkognito
nachbestellt haben. Mit dem kuli-
narischen Stern wachst die Popu-
laritat des Milbenkises weiter. 5o
stieg die Zahl der Lieferungen ra-
sant an, durch mediale Aufmerk-
samkeit folgten Bestellungen aus
dem Ausland, so zus London und
Graz (Dsterreich). Statt Empfang
in Magdeburg wird der Stern di-
rekt in Wirchwitz dibergeben. Jo-
achim Lippmann (als Clown Lulu
bekannt) hat ein neues Lied ge-
dichtet. Darin heift es: ,Fressen
und pefressen werden, das ist
unser Los auf Erden.”

Seit genau 15 Jahren gibt es die
Kasemanufaktur in Wiirchwitz.
Sie wurde won Christian Schmel-

50 gleht der Wichwitzer Milbenkase
aus. Grofes Krabbeain in aller Munde.

zer und Humus gegrindet. Es gibt
keinen Laden, sondern vor allem
erfolgt der Verkauf iber das Inter-
net. In diesen Tagen sollen die
Spinnentiere  besonders  fleiig
sein. Denn die 170. Auflage des
Kleefestes steht bevor. Zwar gibt
es  keine Milbenkise-Kinigin
mehr, aber jene Wirchwitzer Spe-
rialitit gehirt zum Brawchtum in
‘Wiirchwitz. Coronzbedingt muss
das Fest kleiner ausfallen.

Auf jeden Fall wird am 19. Juni
ein Kranz am Denkmal auf dem
Berg niedergelegt und damit dem
Edlen vom Kleefelde pedacht, der
den Kleeanbau kultivierte und da-
mit die Tradition des Kleefostes
begrindete. Am 19 und 20. Juni
wird es das Reitturnier in Wiirch-
witz geben. Awch Gottesdienst in
Lobas {200 Juni) und das Bauern-
forum (23. Juni) sind in der Klee-
festwoche geplant.
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KULINARISCHER STERN 2021

»,Das i-Tiipfelchen fiir unsere Imkerei“: Enrico
Kretschmar bekommt Auszeichnung fiir
seinen Sommerbliitenhonig mit Holunder
Bereits mehrfach als Finalist ausgewihlt, hat Enrico

Kretschmar 2021 den , Kulinarischen Stern® erhalten. Ein
Preis, den er mit seinen Bienen und seiner Familie teilt.

Von Vera Heinrich 10.06.2021, 16:35 - Aktnalisiert: 10.06.2021, 16:57

Enrico Kretschmar und seine Bienen, hier links im Kasten, haben den . Kulinarischen Stern 2021*
fiir den Sommerbliitenhonig mit Holunder bekommen. Foto: Vera Heinrich

Hessen - Endlich hat es geklappt! Der mehrfache Finalist Enrico
Kretschmar hat den ,Kulinarischen Stern“ in der Kategorie Honig
gewonnen. ,Das ist das i-Tlipfelchen fiir unsere Imkerei®, freut sich
der Hessener.

Der Wetthewerb , Kulinarisches Sachsen-Anhalt® wird veranstaltet
vom Landesministerium fiir Umwelt, Landwirtschaft und Energie in
Zusammenarbeit mit der Agrarmarketinggesellschaft Sachsen-
Anhalt (AMG) und zeichnet qualitativ hochwertige Regionalprodukte
aus, informiert die AMG.

Imker Kretschmar stellt gleich klar: ,,Den Preis habe ich nicht allein
gewonnen. Das war Teamwork.” So gebiihre die Ehre in erster Linie
seinen Bienen und in zweiter Linie seiner Familie, die tatkriftig mit
anpackt. ,Den Sommerbliitenhonig mit Holunder in der Form zu
entwickeln, hat Jahre gebraucht®, erzahlt er und gibt Einblick in den
Betrieb der Familienimkerei: ,,Meine Enkelkinder Janne und Hannah
haben die Holunderbliiten gesammelt. Sie waren so stolz, als sie mir
das Kdrbchen voller Holunderbliiten gezeigt haben, dass sie
zusammen gesammelt haben.” Besonders der sechsjihrige Janne sei
sehr interessiert am Hobby des Opas. Daher iliberrascht es nicht, dass
er vom Etikettendeckel des Siegerhonigs licheln darf.



Preis ist Ergebnis von Teamarbeit

.Meine Mutter hat mitgeholfen, den Honig anzusetzen®, zihlt Enrico
Kretschmar weiter die Leistungen im familidren Team auf.
SchliefSlich habe seine Ehefrau Ellen nach dem Abfiillen die
Honiggliser mit Etiketten versehen.

Dass alle in der Familie Kretschmar mit anpacken, ist kein Zufall.
,Das Imkern wurde mir formlich in die Wiege gelegt”, erinnert sich
der 1960 Geborene, der nach eigener Aussage mit den Bienen groR
geworden sei. Das Imkern habe er von seiner Mutter iibernommen,
die es wiederum von ihrer Mutter iibernommen habe. ,Seit 1946 gibt
es unsere Imkerei. Ich fiihre sie in dritter Generation fort", berichtet
der ausgebildete Versicherungskaufmann. Derzeit besitzt er 27
Volker. Seine 87-jahrige Mutter kinne zwar nicht mehr selbst
imkern. Dafiir schitzt er ihre Unterstiitzung. ,,Sie hilft mir bei vielen
Vorbereitungen und Nebenarbeiten wie dem Sidubern der Siebe, der
Reinigung der Glaser oder dem Honigabfiillen. Ich wiisste nicht, was
ich ohne meine Bienenkodnigin tun sollte®, dankt er seiner Mutter
augenzwinkernd.

L Wir geben das von einer Generation an die nichste weiter”,
schildert der Hessener. ,,Meine Tochter hat auch Bienen.” Ebenso wie
alle vier Enkelkinder, erzihlt er stolz. ,,Es ist wichtig, den Kindern
die Angst zu nehmen®, erklirt er, der sich auch mal ohne
Schutzkleidung den Tieren nihert, ,wenn die Bienen es zulassen”

Begeisterung fiirs Imkern mit anderen teilen

Angste abzubauen und andere fiir das Thema zu begeistern, hat sich
Enrico Kretschmar auf die Fahnen geschrieben. Er schitzt, dass er
seit 2013 etwa 150 Teilnehmer im Rahmen von Einsteigerkursen an
der Volkshochschule und des Imkervereins Wernigerode geschult
habe. ,Es freut mich, dass mindestens 90 davon Imker geworden
sind, soweit ich weil“, sagt er.

Seit 2012 ist er mit seiner Erlebnis- und Wanderimkerei aktiv. Die
Arbeit mache viel SpaR, findet er, wobei er zugibt: ,,Und einen Haufen
Aufwand. Man muss schon ein Idealist sein.”

Dass er fiir seine Sache brennt, ist im Gesprich mit dem
leidenschafilichen Imker deutlich zu spiiren. So weilk er bereits
kleine Erfolge zu schitzen: ,Wenn wir nur bei einer Person das
Interesse wecken konnten, haben wir schon etwas gewonnen.” Seine
ungebrochene Motivation fasst Enrico Kretschmar so zusammen:
»Es ist unsere Hauptaufgabe zu zeigen, dass wir von der Natur leben
konnen.”



Mut zu neuen Honigkreationen

Dabei ist der 60-Jihrige durchaus bereit, auch andere Wege zu
gehen. So erklirt er: ,Wir miissen mit der Zeit gehen. Das ist auch
das Anliegen der jungen Imker” Daher probiert er gern etwas Neues
aus. Bestes Beispiel dafiir ist der Sommerbliitenhonig mit Holunder.
,uUnsere neueste Kreation ist Honella, das ist Honig mit Kakao®,
erldutert er. Er hat Spals an ungewdchnlichen Kombinationen wie
Honig mit Ingwer oder Chili und erklart: ,Wir tiifteln einfach gern.”

Etwas Neues sei schon in Planung, kiindigt er an. Dabei mochte er
noch nicht zu viel verraten iiber seine neueste Kreation. Mit einer
Ausnahme, auf die der ImKker viel Wert legt: ,,Alle verwendeten
Zutaten kommen aus der Natur.”



Volksstimme Harz | 10.06.2021 | S. 19

Yolksstimme
Donnerstag, 10. Juni 2021

Wirtschaft im Harz | 19

Halberstadt
Fit werden
fiir digitalen
Markt

Kostenloses Seminar
fiir lokale Handler

Halberstadt (sc) ® Die Veran-
staleungsreihe  digieal lokal
Harz" wendet sich an Hindler
und Dienstleister vor O, die
sich angesichts wandelnden

halten

Ein Stern fiir Theos Korn

Fallstein Destillerie gewinnt in der Kategorie Brande den Wettbewerb , Kulinarisches Sachsen-Anhalt*

Die Fallstein Destillerie in
Rohrsheim hat 2021 den
vierten , Kulinarischen
Stern* gewonnen. Das Sie-
gerprodukt Theos Korn
verbindet Familienge-
schichte und Tradition.

Won Vera Heintich
Rohrshelm & Theo hat im Juni

hig aufstellen wollen und
neben ihren Angeboten vor art
such im Internet présent sein
michten, Am heutigen Don-
nerstag, 10. Juni, gibt es von
18.15 bis 2015 Uhr das nichste
kostenlose Online-Seminar mil
Praktikern. ,Onlineshop -
durch dic Rechtsbrille ge-
schaut”.

Geschifte online abzuwi-
ckeln, bedeutet auch, sich im
vorfeld mit rechdichen Anfor-

5

gleich doppelten Grund zum
Feiern: Piinktlich zu seinem
zwilften  Geburtstag  bekam
sein gleichnamiger Korn der
rallstein Destillerie den ,Kuli-
narischen Stern 2021 verlie-
hen. Wobei dem Enlel von Se-
miorchel TTans-Ginler Dem-
mel und Seniorchefin Christa
Demmel eine Ehre zuteil wur-
de, dic schon Tradition im Fa-
milienunternehmen hat.
Christa  Demmel erklart:
~Unsere Destillate sind nach
unseren tgliedern

derungen oder iLes
verlraul 7u machen. Gezeigl
wird, wie ein Onlineshop
rechtssicher gestaltet werden
kann. Regionale Marktplitze,
die einfach zu handhaben sind
- filr Hiindler wie fir Kunden, -
selen ein guter weg, um beide
seiten zu entwickeln, den On-
linehandel wie den stationiren
Tandel. Die Grundlagensemi-
mare fiir einen guten Onlineauf-
tritt werden seit Ende April an-
geboten und sind eine Gemein-
schaftsaktion der Stadt Halber-
stadt, des Mirrelstand- 4.0-
Kompetenzzentrums  Magde-
burg, der IHK Magdeburg und
der Handwerkskammern.

Die Anmeldung zur Se-
minarteilnahme erfolgt
im Internet Gber
https://www.vernetzt-wach-
sen.de/termine/online-shops/

Bernburg

Teams-Beratung fiir
Schulabginger

Bernburg [vs) ® Die Agentur [Gr
Arbeit Bernburg bietet ge-
meinsam mit der Handwerks-
kammer Magdeburg heute ab
16 Uhr einen Vortrag mit dem
Titel ,Schulabschluss - was
nuny* an. Abginger, die bis-
Jang noch keinen Ausbildungs-
plats gefunden haben, erhal-
ten einen Uberblick diber Mog
lichkeiten und Pflichten bei
der Suche nach cinem Ausbil-
dungs- oder Prakeikumsplatz.
Die Beratung erfolgt iiber Ms-
Teams unter dem Link
Tteps: it ly/3iauzaT

bhenannt. Angelangen bei mei-
mem Urgrofivater und Grin
dervater Carl Polland bis zu
den jiingsten Sprosslingen Lu-
ca, Theo und Tom.”

Als die Brennerei 2009 mit
der produltion von tdelobst-
Dranden auf dem alten pol-
landshol in Rohrsheim  be-
gunm, fanden sich zmichst
Zeichnungen der verwendeten
Obstsorte auf dem Flascheneti-
kett, Diese stammen aus der
Feder der Schwiegermutter
von Inhaber und sohn Thomas
Demmel.  Meine Mitmutter
hat wirklich Talent®, findet
Christa Demmel. ,Als wir 2013
unseren ersten Whisky herge
stellt haben, brauchten wir je-
doch cin anderes Motiv als bei
den Obstbrinden.” Dabei sei
Familie Demme] etwas aufgs
fallen, erzdhlr sie:  Auf Wi
kyflaschen sind immer alre
Minner abgebildet* schon
war die Tdee geboren, Urgrof-
vater Carl Polland auf der Fla
sche des eigenen Whiskys zu
zeigen. Vor zwei Jahren wurde
Carls single Malt Whisley be-
reits mit dem ,Kulinarischen
Stern® geehit.

Destillate tragen Namen
von Familienmitgliedern

Auf den preisgekronten Wi

Ty folgten rommys Dry Gin,
Tucas Vodka und Theos Korn.
JUnsere Tnkel linden das tich-
tig gut”, sagt die 76-Tihrige, d
den Grundstein fiir die Rohrs-
heimer Erfolgsgeschichte log-
te. 1945 von der russischen Be-
satzungsmacht enteignet, hat
die Urenkelin mit ihrer rami-
lie den pollandshof in Rohis-

«

st oneel

TH EOS
Korn

barriges

1Aus dem romanischen Gewdloekeller hat Familie Demmel ginen Whiskykeuersemacht Unter dem Gastehaus lagern die Eichenfidsser der Fattshem Destillerie, wo auch Theos
Ko im Fass geraift ist.

e
Christa Demmel, Brannerelmelster Andreas Kascha und Brenner Christian Kosiul haben den  Kulinarischen
a8

Stermn® von Christina Braunert von der AMG entgegengenommen (v, .

heim und ein weiteres Grund-
stiick in Vogelsdorf in den Jah-
ren 1992 und 2002 zuriick er-
worben. Die Manufakcur im
denkmalgeschiitzten  Viersei-
tenhof hat mit Fruchtaufstri-
chen, Fruchtlikiiren und Glen
2006 und 2007 ihre Produktion
aufgenommen, erzahlt sie. Die
Destille wurde 2009 eingerich-
Tet.

JDubei halten wir eigent-
lich gar nicht vor, Spiritaosen
herzustellen”, gibt Hans-Giin-
ter Demmel zu. Allerdings ha-
be ihn das Angebot im Handel
nicht (berzeugen kénnen, so-
dass die ramilie kurzerhand
beschlossen hatte, selbst etwas

zu produzieren. Dic Frichte
und das Getreide zur Verarbei-
tung werden daflir im eigenen
olologischen Landwirtschafts-
betrieh erzeugt, berichter der
studierte Tandwirl.

Genau das habe auch die Ju-
1y des Wettbewerbs Kulinari-
sches sachsen-Anhalt’ iber-
zeugt, wie das Landesporeal be-
kanntgibr. So lautet das finale
Tewertungsurteil:  Von  der
Aussaat des Bio-Getreides aul
den eigenen Feldern bis zur La-

crung im Eichenfass dos
‘Whiskykellers wird in dieser
Manufakeur - kein - Herstel-
Tungsschritt aus der Hand ge-
geben.”

Der s1-ihrige Destilleric-
Chef Demmel weif} dabei ganz
Fenall, WOLAD er einen guten
Alkohel erkennt: Bevor Sie
tberhaupt trinken, nehimen
Sie dus Atoma sunichst nur
mit der Nase wahr* Dabei sei
es wichtg, so Demmel, dass
das Getrdnk Zimmerrempera-
tur habe. ,Danach nehmen sie
erst einen Schluck, den Sie aul
der 7unge vier bis fnf Mal
hin- und herbewegen. Erst
wenn Sie das Gefiihl haben,
dass die Fliissigkeit langsam
dicle wird, schlucken Sie hin-
unter’, empfiehlt er. Wenn da-
bei Mmund und Nase den glei-
chen Geschmack wahrneh-

Fotes (2: Ve Heiniich

-Anhalt"

2u erhthen.

«Kulinarisches
Sa(hsen Anhalt” wurde 2021
zum finften Mal durchgefihrt
und ist eine Veranstaltung des
Ministeriums fiir Umwelt,
Landwirtschaft und Energie
in Zusammenarbeit mit der

Die besten Erzeugnisse aus 15
Kategorien werden mit dem
+Kulinarischen Stern " aus-
gezeichnet. In den Kategorien
Brande und Honig gingen dia

Kulinarischen Steme" 2021 in
die Oster-

Sachsen-Anhalt (AMG).

Er setzt sich zum Ziel, mahr
dffentliche Wertschatzung for
die Land- und Emahrungswirt-
schaft als wichtigen Wirt-
schaftszweig des Landes zu ent-
wickeln und den Bekanntheits-
grad qualitativ hochwertiger

men, handelt sich laut dem Se-
niorchef um hochwertige Qua-
litat.

Dass er auf Qualitt beson-
deren wert legt, zeigt sich
auch bei der Auswahl seiner
Vertriebsstellen. ,Ich michte
meine Produkte nur an Liden
verkaufen, die die Qualitit
hochhalten®, sagt er. Die Pro-
dukte der Fallstein Destillerie
werden in Tiotels, Restaurants,
aber anch in Klosterliden und
Touristinformationen  sowie
im Internet angeboten. ,Auf-
grund der Pandemie konnten
wir natfulich nicht so viel ver-
Kaufen wie sonst®, bedavert er,

der selbst im Pollandshof ein

wieck. Zu den Siegem gehirt
neben Theos Korn aus der Fall-
stein Destillerie der Sommer-
blitenhonig mit Holunder
des Imkers Enrico Kretschmar.
Uber dan in einer der falgenden
Ausgaben berichtet wird
(Oelle: AMG)

Géstehaus  betreibt.  Doch
Hans-Gilnter Demmel schaut
nach vorn und hat schon ein
weiteres Vorhaben in Angriff
genemmen: ,Wir haben ange-
fangen, Schale 7 zichten®
Zum Familienbetrieb gehiren
bereits eigene Ginse. ,Wir
stellen auch selbst Ganse-
schmalz her”, sagt der vogels-
dorfer.

Nachdern  sein Familien-
unternehmen mit Theos Korn
bereits den vierten ,Kulinari-
schen Stern®” gewonnen hat,
bleibt gespannt abzuwarten,
mit welcher Oberraschung die
rallstein pesrillerie als nachs-
tes von sich reden macht.
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,Dieses Brot hat alles“

Die Backerei & Konditorei Ebenrecht wurde zum dritten Mal
mit dem Kulinarischen Stern ausgezeichnet

s ist ihnen erneut gelungen
E dieses Mal mit einem Dinkel-

vollkornbrot. Die Bickerei &
Konditorei Ebenrecht aus Petersberg
gehdrt zum dritten Mal in Folge zu
den Siegern des Weltbewerbes , Kuli-
narisches Sachsen-Anhalt 2021%,
Tedes Jahr werden von einer Jury
qualitativ hochwerlige und regionale
Spezialititen von heimischen Produ-
zenten aus Sachsen-Anhalt mit dem
Kulinarischen Stern pramierl. Bewor-
ben hatten sich 70 Unternehmen mit
111 Produkten. 15 Gewinnerprodukte
gab es in diesem Jahr, u.a. Ole, Honig,
Likére, Kaffee und Kése.

Bickermeister Thomas Ebenrecht
und sein Team punkteten in der Kate-
gorie Brot. Die Fachjury urteilte:
wDieses Brot hat alles! Der Natursau-
erteig kommt aus eigener Herslel-
lung, das Dinkelvollkornmehl ist
gesund und bekémmlich, die Kruste
ein knuspriger Traum. Ein Familien-
betrieb, der mehr als 100 Jahre Back-
tradition vorweist, gibt sich eben
nicht mit weniger zufrieden. Ein
Gliicksfall fiir GenieRer.”

Damit reiht sich das Dinkelvoll-
kornbrot in die Reihe pramierter Pro-
dukte aus dem Hause Ebenrecht ein.
Im Jahr 2020 erhielt der Festtagsstol-
len einen Kulinarischen Stern, im

Prol. Dr. Claudia Dalbert, Sachsen-Anhalls Ministerin fir Umwell, Landwirt-
schaft und Energie, iiberreichte die Urkunde an das Team der Backerei & Kon-

ditorei Ebenrecht.

Jahr 2019 {iberreichte Ministerprisi-
dent Reiner Haseloff den Kulinari-
schen Stern fiir das Original Bicker-
bier Brot der Bickerei & Konditorei
Ebenrecht, in der bereits in der fiinf-
ten Generation gebacken wird.

Alle Siegerprodukte des Jahres
2021 werden in einer Broschiire vor-
gestellt. Ein Teil der waren wird
zudem in die sogenannte ,,Kulinari-
sche Sterne-Box” gepackt - ein Pri-
sentkorb, der ab September kauflich
erworben werden kann.

Der Wettbewerb ,,Kulinarisches
Sachsen-Anhalt* wurde zum [tnften

Folo: Manuel Pape

Mal durchgefithrt und ist eine Veran-
staltung des Ministeriums fiir
Umwelt, Landwirtschaft und Energie
in Zusammenarbeit mit der Agrar-
marketinggesellschaft Sachsen-An-
halt. Er setzt sich zum Ziel, mehr
dffentliche Wertschiatzung fiir die
Land- und Erndhrungswirtschaft als
wichtigen wirtschaftszweig des Lan-
des zu entwickeln und den Bekannt-
heitsgrad qualitativ hochwertiger
Regionalprodukte zu erhéhen.

Weitere Informationen: www. kulinarische-
sterne.sachsen-anhalt.de
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Guten Tag!

4
on Lan Oinh

Fernweh und
Vorfreude

ieder mal richtig
verreisen,  ferne
Linder und Kultu-

ren kenmenlernen, das wire
doch mal was, In Zeiten von
Corona eher schwierig. Die
Sehnsucht nach fremden Or-
ten bleibt trotzdem. Mein letz-
ter Fernurlaub nach mallorca
Tiegt schom fast wwei Jahre zo-
riick, doch irgendwie fiihlt es
sich wie eine Ewigkeit an.
‘Wenn mich also mal wieder
das Fernweh packe, leide ich
nicht stumm vor mich hin
oder jammere, Aktiv werden
ist dann angesagl. Und so reise
ich einfach gedanklich in die
Liinder meiner Tréume, schaue
mir Dokus an, mache schon
mal Pline, wann es vielleicht
in naher zukunfrwohin gehen
kann und wie. Da steht einiges
aul meiner To-do-Tiste: Grie-
chenlund mit den mythischen
Stitten, das exotische Japan,
und London und Paris als Stid-
te, dic ich unbedingt mal be-
sucht haben will. Und nicht
zuletzt triumen mein Mann
und ich von unseren bisher lei-
der ausbleibenden Flitterwo-
chen am Strand, am liebsten
auf den Malediven. Tlauptsa
che glasklares hellblaves Was-
ser und ganz viel Sonne, Wei-
ter geht es mit den Tréume
Ich sehe es schon vor mir: ein
Hiuschen, das sich direke iiber
dem wasser befindet, so dass
man nach Herzenslust ins kal-
e Nass springen kann. Auf all
das freve ich mich schon.

Zahl des Tages

164

Mit 164 lum/h raste ein Auto-
fahrer zwischen Rofilau und
Zerbst iiber die B 184 und
damit in die Messfalle der Poli-
zei. Denn erlaubt sind in dem
Abschnitt, in dem die Beam-
ten am Dienstagvormittug

Stefan Wallwitz fuhrte kurz vor der Landtagswahl Landwirtschaftsministenin Clavdia Dalbert
f

i seme Zetbster Apfelchips und den ebenfalls pramierten Apfelsatt

Knackige Apfelchips aus Zerbst

Unternehmer Stefan Wallwitz produziert kiinftig selbst regionale Waren

Kaum auf dem Markt und
schon pramiert: Fiir die
Original Zerbster Apfel-
chips gab es jetzt den ,Ku-
linarischen Stern®. Der
knackige Snack ist eines
der ersten Produkte der
Hallgloria Manufaktur,
die Stefan Wallwitz An-
fang April griindete.

on Daniela Apel
Zerbst # stefan Wallwitz steht
inmitten seiner Obstplantage.
Kaumn grifer als der junge
Mann selbst sind die 130 Apfel
bdume um ihn herum. ,Die
Halbstamme crleichtern das
Piliicken®, sagt der Zerbster. Pi-
nova, Herrenhut und Kaiser
wilheltn heiflen die Sorten,
die hier seit acht Jahren wach-
sen. Auch Gravensteiner und
der Gelbe Kostliche finden sich
auf der Anbaufliche im An-

eine Gesch -
le durchfiihrten, nur 70 km/h.
Bei 1982 gemessenen Fahrzeu-
gen wurde 75 Verstofe festge-

stellt. (vs)

kuhn, drei weitere gibt es in-
nerhalb der Stadt.

Meine Eltern kommen aus
der Landwirtschaft*, erzihlt er.
se ist wihiend der Corona-
Pandemie die neueste Ge-
schiftsidee des Unternehmers
gereift, der sich den regiomalen

Spezialititen verschrieben hat,
die er in seinem Laden, dem
KickinPott”, und online ver-
kauft. Kinftig will Stefan
‘Wallwitz verstarkt selbst pro-
duzieren. Ein erstes trgebnis
sind die Original Zerbster Ap-
felchips®, fir die er jetzt einen
Kulinarischen Stern® erhallen
hat.

Ganze Familie ist mit
eingebunden

1n 15 Kategorien wird die Aus-
zeichnung landesweit verge-
ben. Bei Sifwaren und
snacks®  fibersengte  Stefun
Wallwitz mit seinen Apfel-
chips die Expertenjury. Herge-
stellt wurden sic in der am 6.
April 2021 gegriindeten Hall-
glotia Manufaktur, die ihren
sitz an der Breite haben wird.
JMomentan nuizen wir erst-
mal die Totelkiche®, verrit
der Zerhster,

Das Sporthotel Wallwitz ist
genauso Familienbetrich wie
derzeit auch noch dic Hallglo-
ria. Wihrend sich Vater Rein-
hard wallwitz bislang um das
piliicken der vielen Apfel kiim-
mert, ibernimmt Mutter Elvi-
ta deren Veratheitung. Sohn
Stefan liegt am meisten die

Kulinarische Sterne

Zum fonften Mal fhrte das

Fur die Criginal Zerbster Apfelchips
gabes jetzt den , Kulinarischen
Stern Sachsen-Anhalt”,

Vermarktung,

Aber auch an die Biume
legt er selbst Hand an. Schlief-
lich miissen deren Kronen re-
gelmiiftiy richtig geschnitten
werden. Fachliche Anleitung
erhdlt Stefan Wallwitz da von
Sabine Prietzel, Die Diplom-In-
genieurin flir Gartenbau gibt
auch immer wieder Seminare
im Umweltzentrum Ronney.

Um einen miglichst hohen
Trirag zu erzielen, atheitet er
sudem mit dem Tmkerverein

Landwirtsct

gemeinsam mit der Agrar-
marketinggesellschaft Sach-
sen-Anhalt jetzt den Wett-
bewerb Kulinarisches Sach-
sen-Anhalt” durch. 70 Unter-
nehmen beteiligten sich in
digsemn Jahr mit 11 Praduk-
ten. Ene Jury ermittelte die
besten Erzeugnisse in 15 Ka-
tegorien. Die Gewinnerpro-
dukte sind in der . Kulinari-
schen Sterne-Box vereint,
die ah Septemier unter
wwew anhaltshopzs.de er-
naltlich sein wird.

Zerbst und Umgebung zusam-
men. Dessen  Vorsitzender
Manfred Werner sorgh mit sei-
nen Bienen [ir die Bestiubung
der Aplelblitten, wie Stefan
Wallwitz erzahlt.

Neben den knackigen Chips
gehirt zum neven Sortiment
ebenfalls naturtriiber Apfel-
saft. Ein Apfelbrand wird
noch folgen”, macht der zerbs-
ter schonmal neugierig. Stick
fidr sdick sollen weiters Pro-
duldte entwickelt werden, wie

(Grone) durch seine Apfelbaurnplantage im Ankuhn, wo die Apfal heranwachsen
Fotos: Darlelz Agel

Stefan Wallwitz sagt. Terge-
stellt und verpackt werden sol-
len sie leinftig in der Manufak-
tur, mit der zwel Arbeitsplitze
geschaffen werden sollen.

Wettbewerb wirbt fir
regionale Produkte

Dort wird sich allerdings nicht
nur alles rund um die Apfel
drchen. Darauf dentet der ge-
wihlte Firmenname hin. Da-
rin steckt bewusst das Wart-
chen ,Hall* vrie beispi

Corona-Ticker

Im Landkreis Anhalt-Bitter-
feld karmen gestem zwei neve
Corona-Falle hinzu - aber kai-
nerin der Einheftsgemeinde
Zarbst. Aktuell infiziert sind
krelsweit 26 Personen, in
Zerbst nur elne. Seit Ausbruch
der Panderrie wirden insge-
sarmt 6772 Falle registriert,
Die 7-Tage-Irzidenz |ag laut
Robert-Koch-Institut bei 6,9.
Bislang sind 178 Menschen
(+#-0) an oder mit Corona ge-
storben. Intensivmedizinisch
behandelt wird keine Persan.

Im Jerichower Land i<t der
Inziderizwert laut RKI von 5.6
auf 6,7 angestiegen. Zu den
bisherigen 155 Todesfallen ka-
men keine hinzu.

Argerliches
Warten auf
Offnung

Zerbst {dp} ® ,Ich mouss mal
cine Beschwerde loswerden”,
meldete sich Rainer Frischbier
am Lesertelefon der Volksstim-
me. Als er am Mittwochnach-
mitrag im zerbster Postgebiu-
de, in dem heute die Posthank
untergebracht ist, einen wich-
tigen Brief korrekt frankieren
lassen wollte, stand et vor ver-
schlossener Tiir und das nicht
allein. Mit ihm warteten wei-
tere Kunden in einer, wie er
sagt, langen schlange”, dass
die sich ¢lasschiebetiir um 14
Uhr zur reguliren Offnungs-
zeil dffnel. Aber es tat sich
michts. 20 Minuten spiter habe
er immer noch vor verschlos-
sener Tir gestanden. Die ande-
ren Leute seien ebenfalls ,ver-
drgert* gewesen, berichtete
Rainer Irischbier. Als er eine
Mitarbeirerin auf der anderen
seite der Glasscheibe fragte, ob
noch geiiffet werde, habe sie
das verneint. Darauf hiitte man
mit einem Zettel hinmweisen
kiinnen, meinte er.

‘Wie Hartmut Schlegel von
der Pressestelle der Posthank
auf Nachfrage erklirte, fand an

in Halle und Hallstatt - beides
Orte, in denen es Salzquellen
gibt. Wreativ michte Stefan
Wallwitz das Gewiirz einset-
zen. Hinein kommt es bei-
spiclsweise in den Teig fiir dic
‘Walternienburger Nudeln, die
bald wieder produziert werden
sollen, und zwar dann in ze
st

tb:

Der Wetthewerb  Kulinari-
sches Sachsen-Anhalt® widmet
sich genau solchen regionalen
Spezialititen, deren Bekannt-
heitsgrad erhéht werden soll -
das st ein Ziel. Dar{iber hinaus
geht es darum, die éffentliche
wertschiung fiir die Land-
und Erndhrungswirtschaft als
wichtigen  Wirtschaftsaweig
des Tandes zu entwickeln.

dem Tag in zerbst die turnus-
mifige Wartung und Teerung
des Cush-Recyclers stall. Diese
sollte wiihrend der Schliefizeit
von 12 bis 14 Uhr stattfinden,
danerte aber linger als ge-
wihnlich. ,Das konnte die Fi-
lialmitarbeirerin nicht beein-
flussen, und eine Kundenbe-
dienung war technisch und
auch wus Sicherheitsgrimden
so lange nicht méglich, bis das
Kassensystem wieder betriebs-
bereit war®, erliuterte or. Um
14.20 Uhr sei dic Filiale gedff-
net worden. Einen Aushang,
dass die riliale aus techni-
schen Grinden geschlossen
sui, habe es aber gageben.
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Personalien

Dritte Runde in der
Architektenkammer

Ralf Niebergall
ist erneut zum
vizeprisidenten
der Bundesarchi-
telctenkammer
' (BAK) gewahlt
worden. Damit
tritt der Magdeburger Archi-
tekt nun seine dricre wahlpe-
riode an, wie seitens der archi-
tektenkammer Sachsen-An-
halt zu erfahren war. Zustin-
dig fiir die Themen Furopa und
Internationales arbeitet e in
cinem Bereich, aus dem der
deutschen Architektenschaft
seit Jahren ein starker berufs-
pelitischer wind ins Gesicht
Dlase. Im Ehrenamt vertritc
Rall Niebergall die BAK unter
anderem bei Terminen der Tu
ropéischen Union, fiihrt Ge-
spriche mit der Kommission
und Abgeordneten des Parla-
mentes und kiimmert sich um
NAX - das Nezwerk Architek-
turexport, Von 1991 bis 2016
war Ralf Niebergall Priisident
der Architektenkammer Sach-
sen-Anhalt und ist heute ihr
Ehrenprisident. Seit 1995 bil-
det er den Architelktennach-
wuchs aus: Er lehrt als Profes-
sor im Fachbereich Archicele-
tur, acility Management und
Geoinformation an der Hoch-
schule Anhalt, Campus Des-
sau. Aktuell wird von ihm in
Magdeburg der Neubau der
Mensa fiir das Domgymnasi-
um umgesetzt. Zu seinen Pro-
jekten gehorte auch die Archi-
tekeur des Lirmensitzes von
B.T. innovation an der Suden-
burger Wuhne. Rall Niebergall
ist Triiger des Tundesver-
dienstkreuzes. (i}

Silber fiir Chefin der
Kaufland-Filiale

Ines Marzinel leitet die Kauf-
Jand-Filial k)

Ein Stern in schweren Zeiten

Alexmenii entwickelt preisgekronte Konserve [ Derzeit steht ein Neustart an

Bei einem GroBbrand wur-
de die Produktion des
Magdeburger Essensan-
hieters Alex-Menii zer-
stort, Jetzt steht der
Baustart fiir die Erneue-
rung des Geb&udes an.
Nebenbei entwickelte das
Team eine Konserve, die
mit einem ersten Preis bei
den Kulinarischen Ster-
nen Sachsen-Anhalts ge-
ehrt wurde.

Won Murtin Rieft
Gewerbegeblet Nord » Freudige
Stimmung gestern auf dem
Hof ven Alexmend in der Par-
chauer Strafie 1B: Um den Ver-
kaufswagen des Anbieters von
Gemeinschaftsessen zum Bei-
spiel fir Kitas und Schulen
sind Tische aufgebaut, die Fah-
me des Welthewerbs Kulinari-
sches Sachsen-Anhalt  2021°
flattert im Wind. In der Kate-
goric ,Feinkost und Konscr-
ven* hat das Magdeburger Fa-
milienunternehmen mic sei-
netm wildragout mit Sauerk
schen gewonnen. Geschifts-
fighrerin Alexandra Krotki be-
komml &n diesem Tag gemein
sam mit dem Entwickler des
Trodulds, Scbastian Neumann,
die Urkunde tiberreicht.

Dies alles in einer Zei, die
filr das Unternehmen schwer
ist. Nicht allein, dass Kita- und
schulschlieBungen  der ver-
gangenen Monale dem Anbie
ter fiir Gemeinschaftsverpfle-
gung die Suppe versalzen ha-
ben. Vielmehr arbeiten dic 160
Mitarbeiter seit Monaten in
einem  Provisorium.  Der
Grund: Am Ostermontag ver-
gangenen Jahres hat ein Feuer

burg un der Talberstidter Stra-
fie, In der Kategorie , Hauslei
ter{Hausleiterin des Jahres" hal-
te sic jerzr Silber im Wettbowerb
_Supermarlt Stars* der , Lebens-
1miteel Zeitung direkt”. Das
rachmagazin zeichnet jedes
Jahr Fihrungskrifte im Lebens-
mittelhandel aus. Die Preisiri-
gerin ist seit 2001 im Unterneh
men und leitet seit fiinf Jahren
die riliale, in der sie auch fiir
126 Mitarbeiter verantwortlich
ist. ,Unser Erfolg beruht auf
einer liglichen Team|eistung®,
sagte sie jetzt. Als wertvollen
Teil ihrer Arbeit nannte sie die
Motivation der Mitarbeiter und
die Firderung von Talenter. (ri)

die  Produktionsstitle  von
Alexmenii zerstdrt. Dement
sprechend bestimmen auf dem
Firmengelinde Zelte, Contai-
ner und inzwischen auch Bau-
fahrzeuge das Bild. Alexandra
Krotki sagt: Kir mich stand
damals fest, dass wir wieder
new anfangen werden.*

Neuanfang nach
GroBbrand im April 2020

Und ein Neuanfang ist es tat-
sachlich. Denn von der alten
Ausstattung lann nichts mehr
verwendet werden. Sogar die
Hilfte der Zwischendecken
muss herausgerissen werder.

Christine Braunert (Projektleiterin Julinarische Steme” el der

haft Sch

Alexandra Krotki und Sebastian Neumnann von Alexment beim Termin am firmeneigenen Verkau fsfahrzeug.

Alexmenil kocht im Norden Magdeburgs

31 Jahre am Markt: Das Fami-
lienunternehmen Alexmenti
wurde 1390 gegrindet und sitzt
im Gewerbegebiet Nord in der
Parchaver Strafe 1. Als mo-
derme GroBkiiche nach europai-
schem Standard gehdre man
im Bereich Gemeinschaftsver-
pflegung zu den marktfuhren-
den Untemehmen in der Region.

Gemelnschaftsverpflegung:
Derzeit werden pro Tag allein
9000 Mahlzeiten fir Krippen,
Kindergdrten, Grundschulen und
weiterfihrende Schulen in
Sachsen-anhalt und Nieder-
sachsen zubereitet. Mit einem
mobilen Mittagstisch versorgt
Alexment mit taglich 7000 Por-

vergleichsweise unbeschadet
tiberstanden haben den Brand
nur die AuBenmavern. Nach
Monate wihrenden Vorberei
tungen kinnen nun endlich
dic Bauarbeiten beginnen, ver-
meldet Alexandra Krotki. ,Das

tionen avch Privatkunden und
Firmen in und um Magdeburg
Inzwischen hat cas Unterneh-
men aber beisplelsweise auch
Kundzn in Berlin und in Ham-
burg.

Wagen und eigener Verkauf:
Mit einem Werksverkauf am
Firmensitz und einem Verkaufs-
wagen, der in Bermburg, Schii-
nebeck, StaBfurt und Dessal.-
RoBlav unterwes ist, setzen
die Magdeburger aber auch auf
das Geschaft mit dem einzelnen
Verbraucher. Die Idea: Was den
Kindern in Kita oder Schule oder
den Menschen in der Kantine
schmeckt, kann auch fir zu
Hause richt falsch sein. (i)

war eine sehr anstrengende
#eit, und auch die kommenden
Monate werden anstrengend =
Schon nach dem Brand habe
sich gezeigt, dass das Familien-
unternchmen auf dic cigenen
Mitarbeiter, auf Partner und

auf Behérden bauen konnte.
,Da nun aber ein Schritt bei
der vorbereitung auf dem an-
deren aufbaut, davert so ein
Neustart eben sehr lang.*

Tie Unternehmerin hofft,
dass die Atbeiten Ende des Jah-
Tes abgeschlossen sind. ,Aber
das ist eine selir optimistische
Prognase, das weils ich selber
genau”, sagr sie.

Projekt zur Erweiterung
wurde verschoben

Mit dem Neustart nach dem
Brand, der auf cinen techni-
schen Defekt zuriickzufithren

Anhalt, 1) sowie

Fota Martin Risf?

Dabei hatte dieses Vorhaben
dem Produzenten von Gemein-
schaftsverpflegung sogar in der
Not geholfen: Die Flache fir das
Provisorium war vorhanden, sa
dass die Produldion sofort wie-
der aufgebaut werden konmte,
Am crsten Tag nach dem Brand
haben wir fiir 7000 Portionen
Kartoffelsalat die Kartoffeln per
Hand schilen miissen - zwel
‘Wochen spiter hatten wir wie-
der unser gewohntes Angebot
il warmen Muhlzeiten”, erin-
Tert sich Sebastian Neumann.

Totz aller Schwierigheiten
hat cr gemeinsam mit cinem
Team aus Kii i i

Expertenrunde
iiber Kuba

Magdeburg (i) » Aufgrund des
Toeurismuseinbruchs und der
anhaltenden  Us-sanktionen
hat sich die wirtschaftliche Si-
tuation aul Kuba weiler zuge-
spitzt. Viele Mafinahmen der
kubanischen Regienmg zielen
darauf ab, Exporte zu steigem,
Importe zielgerichteter zu steu-
ern und die Verkniipfung zwi-
schen den verschiedenen pro-
duktiven Sekroren zu fordern.
Nach wie vor sind auslindische
Tnvestoren [ar die Seldoren
Tandwirtschaft, — ermeverbare
Energien und Lebensmittelpro-
duktion gern geschen, um dic
kubanische Wirtschaft voran-
zutreiben. Im Rahmen eines
online-Expertengesprichs am
Freitag von 14 bis 16 Uhr bietet
die THK Magdeburg Tnformatio-
nen zur wirtschaftlichen 1age
und zu branchenspezifischen
Bedingungen in Kuba. Exper-
ten im Gespriich sind Antonia
Carricarte, Prisident der kuba-
nischen Handelskammer, und
vertreter des Ministeriums fir
Auflenhandel und die Botschaft
der Republik kuba in Teutsch-
Jand. Anmeldungen sind unter
wewwr.magdeburg iblk.de enline
miglich.

E-Sports machen
Unternehmen fit

Magdeburg (ri} ® E-Sport ist
nicht einfach nur das Zecken
vor dem heimischen Rechner.
Die IHK Magdeburg sieht den
Bereich inzwischen als wirt-
schallszweig, als Marketingtool
und als Kommunikationslanal
fiir Fachkriifte von morgen.
Unternchmen, die sich um cin
attraktives und innovatives
Auflenbild bemihen, die ihre
Bekanntheit duich eine Erhi-
hung der medialen Reichweite
steigern und sich neue Kandle
firs Werben um Fuchkrilte
oder firr die Produkiplatzierang
wiinschen, sind bei einer On-
line-Veranstaltung am  Mitt-

war, werden
gebunden, die womoglich an-
sonsten in ein anderes vorha-
ben des Unternehmens geflos-
sen wiiten: An das Destandsge
béude sollte noch ein vierge-
schossiger Anbau hinzugefilgt
werden. Ziel war, noch mehr
regionale Produkte verarbeiten
7 kiinmen. Dieses Projekt ha-
ben wir jetet aber erst einmal
verschoben®, berichtet  die

und Ernshn da;
nun preisgekronte Gericht ent-
wickelt, tiber das es seitens der
Jury hiefh: | Die Pilze wiitzig-sal-
tig, dus Fleisch butterzart, Dus
Ragout iiberzeugt mit bestem
Wwild aus dem Magdebiuger
umland und feiner sauerkirsch-
note.” Den Erfolg miichte Sebas-
tian Neumann auch als An-
erkennung vor den Menschen,
die bei Alexmenii arbeiten, und

Alexan-
dra Krotki weiter.

fiir das on Alexan-
dra Krotki verstanden wissen.

woch Waoche, 23.
Jund, von 14 bis 16 Uhr willkem-
men. Marius Lauer ven , Rock it
Science Entertainment’ erliu-
tert die Moglichkeiten von E-
Sport fiir Unternchmen, stelle
Modelle und gute Beispiele aus
der Praxis vor und steht fiir I'ra-
gen und Diskussionen zur Ver-
fiigung. Die Teilnahme an der
Veranstallung st kostenfrei.
Weitere Informationen und die
Miglichkeit zur Anmeldung
gibt o5 unter www.magde-
burg.ihk.de im [nternet.
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Weingut Herzer: Ein Kulinarisch

Ein Eiswein ist im Sortiment eines Winzers im-
mer etwas Besonderes, Dem 2018er-Eiswein
vom Weilburgunder des Weingutes Herzer ist
jetzt ein weiteres Krinchen aufgesetzt wor-
den. Nachdem zur Landesweinprimierung der
Wein bereits Gold und den Ehrenpreis des
Naumburger Oberbiirgermeisters erhalten
hatte, verlieh der Geschiiftsfithrer der Agrar-
marketinggesellschaft des Landes Sachsen-
Anhalt, Jérg Bithnemann, im Beisein von
Fachbereichsleiter Armin Milller an Andrea
und Stephan Herzer einen Kulinarischen
Stern fiir ihren Eiswein, Sechs Weine wurden

in der Kategoric Wein und Sekt eingereicht.
Der Eiswein vom Weingut Herzer erreichte
dabei die beste Bewertung, Wiihrend der Ver-
kostung des Weines konnte Stephan Herzer
zwei Anekdoten zum Besten geben. Zum einen
wurde der Eiswein am Morgen des 21, Januar
2019 in der Lage Naumburger Steinmeister
withrend einer totalen Mondfinsternis, die we-
gen der roten Farbe des Vollmondes auch als
Blutmond bezeichnet wird, gelesen, zum an-
deren sel der zweite Kellermeister Michael
Grofer, gerade als die Lese im Weingut einge-
fahren war, Vater geworden. In 15 Kategorien

er Stern und zwei Anekdoten

s -

werden Kulinarische Sterne verlichen, darun-
ter fiir Brot, Honig, Kaffee, Likiire, aber auch
alkoholfreie Getrinke. In dieser gewann die
Traubensaftschorle ,Pinotiser” der Winzer-
vereinigung Freyburg, Zwel weitere kulinari-
sche Sterne gingen ebenfalls in den Burgen-
landkreis. So fiir das Unstruttaler Rapsal von
Mamas Strauffenfarm GbR aus Balgstidt und
die Wiirchwitzer Himmelsscheibe, ein Mil-
benkiize aus der Wilrchwitzer Milbenkiisema-
nufaktur Schmelzer & Pischel GbR. Insge-
samt wurden fiber 100 Produkte zur Bewer-
tung cingereicht, FOTOS (23 TORSTEN BIEL



